Dawn Muffin-Mix
Czekoladowy



Dawn Muffin-Mix Czekoladowy

Lata temu Dawn Foods
wprowadzit pierwsze mieszanki
na prawdziwe amerykanskie

Muffiny do Europy.

Dzi$ nadal dostarczamy Przepis podstawowy

mieszanki do produkcji wyso- 1000 g Dawn Muffin-Mix Czekoladowy 279008
kiej jakosci, smacznych 500 g Woda

muffinek uzywajac tylko 400 g Olej roslinny

sktadnikéw najwyzszej jakosci. 150 g Chocolate Chunks/owoce

2050 g Suma

Mieszac ptaskim mieszadtem przez 1 minute na niskich obrotach
oraz 3-4 minut na $rednich obrotach do uzyskania gtadkiej konsys-
tencji. Doda¢ Chocolate Chunks biate 279004 i Chocolate Chunks
ciemne 279005 lub owoce.

Uzy¢ okoto120 g mieszanki na porcje muffiny.

Temperatura mieszanki: 20 - 25 °C
Temperatura pieczenia: 190 - 200 °C,
Czas pieczenia: 30 - 35 minut

Aby uzyskac jednakowej wielko$ci muffiny mozna uzy¢ gatkownicy
(rozmiar 8 lub 10).

100% mieszanki, tylko dodac olej i wode, tatwa w uzyciu
Autentyczny amerykanski styl, bogaty smak

Idealny ksztatt “grzybka”

Harmonijnie zbalansowany smak

Dobry wypiek

Delikatna tekstura

Brak barwnikéw i konserwantow

Petny smak czekolady

Odporna na zamrazanie i odmrazanie

Dawn Muffin-Mix Chocolate 279008, worek 12,5 kg

‘\\

Chocolate Chunks White 279004, wiadro 3,75 kg

. "l . ‘ Chocolate Chunks Dark 279005, wiadro 3,75 kg
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