
Dawn Muffi  n-Mix
Czekoladowy



Przepis podstawowy
1000 g Dawn Muffin-Mix Czekoladowy 279008
500 g Woda
400 g Olej roślinny
150 g Chocolate Chunks/owoce
2050 g Suma

Mieszać płaskim mieszadłem przez 1 minutę na niskich obrotach
oraz 3-4 minut na średnich obrotach do uzyskania gładkiej konsys-
tencji. Dodać Chocolate Chunks białe 279004 i Chocolate Chunks 
ciemne 279005 lub owoce.
Użyć około120 g mieszanki na porcję muffiny.

Temperatura mieszanki: 20 - 25 °C
Temperatura pieczenia: 190 - 200 °C,                  
Czas pieczenia: 30 - 35 minut

Wskazówka:
Aby uzyskać jednakowej wielkości muffiny można użyć gałkownicy
(rozmiar 8 lub 10).

Zalety:
• 100% mieszanki, tylko dodać olej i wodę, łatwa w użyciu
•  Autentyczny amerykański styl, bogaty smak
•  Idealny kształt “grzybka“
•  Harmonijnie zbalansowany smak
•  Dobry wypiek
•  Delikatna tekstura
•  Brak barwników i konserwantów
•  Pełny smak czekolady
•  Odporna na zamrażanie i odmrażanie

Dawn Muffin-Mix Czekoladowy

Dawn Muffin-Mix Chocolate  279008, worek 12,5 kg 

Chocolate Chunks White  279004, wiadro 3,75 kg

Chocolate Chunks Dark  279005, wiadro 3,75 kg

Lata temu Dawn Foods
wprowadził pierwsze mieszanki
na prawdziwe amerykańskie
Muffiny do Europy.
Dziś nadal dostarczamy
mieszanki do produkcji wyso-
kiej jakości, smacznych
muffinek używając tylko
składników najwyższej jakości.

Dawn Foods Poland Sp. z o.o.  Przepiórcza 6; 62-081 Przeźmierowo, t +48 61 814 22 63 f +48 61 814 22 63, info.poland@dawnfoods.com, www.dawnfoods.pl


