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Ciagtainnowacja, doskonate wyselekcjonowane sktadniki, duze inwestycje w technologie oraz niestabnace
zamitowanie do wykonywanej pracy sprawity, ze niewielka piemoncka wytwoérnia stata sie jedng z

1860

Stefano Pernigotti otwiera
renomowany sklep w centrum Novi
Ligure.

1936

Na rynek wchodzg produkowane
metoda tradycyjng lody na bazie
kremdw i z czasem firma staje sie
jednym z kluczowych przedsiebiorstw
w tym sektorze.

1868

W nastepstwie sukcesu, jaki odniosty
jego wyroby, przedsiebiorca zaktada
firme Pernigotti & Figlio.

1950-70

Firma kontynuuje swoj rozwdj,
wprowadzajac szeroki asortyment
wyrobéw o réznych smakach i
ksztattach.

1882

Doskonata jako$¢ wyroboéw firmy zo-
staje wyrozniona krélewskim

herbem przyznawanym oficjalnym
dostawcom dworu krélewskiego.

1998

Dziatalno$¢ firmy skupia sie na
sektorze czekolady Gianduia
uzywanej do wytwarzania réznych
wyrobow: pralin Gianduiotto,
Cremino i Nocciolato.

Poczatek XX w.

Firma jest w gronie najwazniejszych
przedsiebiorstw w branzy, dzieki
innowacyjnym maszynom i re-
cepturom o coraz lepszej jakosci.

2003

Firma wprowadza istotng innowacje
w branzy produkcji loddéw, czyli
asortyment komponentéw do wyro-
bu lodéw z gorzkiej czekolady.

1914

Wraz z wybuchem pierwszej wojny
wiatowej zostaje wydany zakaz
uzywania cukru w wyrobach cukier-
niczych. Paolo Pernigotti modyfikuje
recepture nugatu Torrone, zastepujac
cukier miodem w wiekszej ilosci.

2013

Po 150 latach od powstania firmy i
po jej przejeciu przez rodzine Toksoz,
Pernigotti podejmuje dziatania
zmierzajgce do jej wypromowania,
skupiajac sie na jakosci produktow i
odswiezeniu asortymentu.

najbardziej znanych wtoskich marek. Kluczowym elementem historii firmy Pernigotti jest przetwarzanie
produktéw na bazie kakao i past uzyskanych z obrébki orzechdw.

1927

Zostaje uruchomiona przemystowa
produkcja piemonckiej czeko-
ladki Gianduiotto, ktérej cecha
charakterystyczng jest wyjatkowa
mieszanka czekolady i orzechow la-
skowych.

2016

80 lat udoskonalania produktow
lodowych przez firme Pernigotti
zaowocowata najwyzszg jakoscig
oferowanych produktow.
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Pernigotti to historycznamarka, ktora zawsze bytaw sercach
Wtochow oraz ktérej historia siega odlegtego 1860 roku.

Poczawszy od 2014 roku firma Pernigotti
poszerzyta game wyrobow pod wzgledem
brandingu, tworzeniaprzepiséw ipakowania,
atakze wzmocnita swoj kontakt z odbiorcami
dzieki statej interakcji polegajgcej na
ukierunkowanych kampaniach reklamowych
oraz bezposredniej relacji z konsumentem.

lkoniczne wyroby, kiore towarzyszyty
catym pokoleniom, takie jak Torrone,
Gianduiotto i Cremino. A ponadto
nowe i bardzo cenione przysmaki, takie
jak Krem do Smarowania.

Na DNA firmy Pernigotti sktadajg sie:
TRADYCJA Pernicomi
M IL TORRONE |

2 A cremno.
JAKOSC
SLtODYCZ KLASYKI PERNIGOTTI

== INNOWACJA NARESZCIE W LODZIARNIACH.
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Pomoc technologiczna Certyfikacje

Pernigotti stuzy swoim klientom na rynku witoskim i eksportowym dzieki wsparciu Pernigotti od zawsze zwraca szczegoding uwage na procedury i jakos¢ uzywanych
technologicznemu oferowanemu przez zespdt wysoko wykwalifikowanych technologow. surowcow, aby oferowac swoim klientom produkty najwyzszej jakosci.
Nasi technolodzy zapewniajg wsparcie dla prawidtowego i spersonalizowanego Certyfikaty procesu:

@ wykorzystywania wyrobdw Pernigotti, zapewniajac petne zaspokojenie potrzeb kazdego Pernigotti spa spetnia wymagania IFS Food Standard - wer. z 6 kwietnia 2014 r. - COID: 50363
pojedynczego klienta. i BRC Global Standard for Food Safety Issue 7: styczen 2015 - BRC, nr rejestracji 1994110.

@ Ponadto nasz zespdt zajmuje sie organizacjq i realizacjg targdéw i profesjonalnych pokazdéw

za granicg przez caty rok. Certyfikaty branzowe:

Pernigotti poprzez DNV certyfikuje identyfikowalnos¢ produkcji na etapach uprawy, zbioréw,
przechowywania, tuskania, prazenia, rafinacji, pakowania i wysytki dla pasty z orzechdéw

laskowych z Piemontu ChOG (,Nocciola Piemonte”) oraz pasty z pistacji z Bronte ChNP

Cl, KTORZY WYBIERAJA PERNIGOTTI, WYBIERAJA PROFESJONALIZM. ( Pistacehio di Bronte").

Certyfikacja produktu:
Pernigotti cieszy sie szerokg gama produktow z certyfikacjami Kosher i Halal.

Piedmont
100% IGP ... Bronte Pistachio =
Hazelnut DOP Paste

Associated to
< the Consorzium
for the protection of

Hazelnut IGP

qw
s°
&

VA T T 0NN f.% Wytacznie
&_) Im Km) dla Pernigotti

VER Ty
10 CERy, %,
o T, %,
» ke >




WITRYNA PERNIGOTTI

BAZY 10 WSZYSTKIE 23 KREMY 31 DEKORACJE 44

SMAKI CZEKOLADY
Bazy 50 g 11 Kremy Klasyczne 32 Posypki i nadzienia 45
Bazy 100 g 11 Kakao 24 Orzech laskowy 32 Produkty do

elato

Bazy Deliziosa 14 Permgott' 25 Torrone 34 FOOD SERVICE 47
Bazy Owocowe 15 Produkty z jednego 26 Wanilla 35
Bazy master 16 regionu pochodzenia Malaga 35 Gorgca czekolada 48
Bazy puraericca 17 Kremy 27 POZOSTALE Cremasempre 48
Bazy Gotowe 18 Czekoladowe KREMY 36 Granita 49
Bazy miekkie 19 Czekoladowe Pasty INNE SMAKI 38 Sorbet cytrynowy 49
Suplementy i do Przekfadania 28 Kremowe Pasty do
Stabilizatory ~ 20 | Stracciatella g | reekladania 39 SEMIFREDDO 43
Mieko op | ! PoSYPK

Linia Morettine dla 30 OWOCE 40 WYROBY 53

cukiernictwa CUKIERNICZE
et Frutta pronta 3 Pol ERM IJ@@ m Ijlj

olew 54 | B |
FIT 21 Cremolati 41 Y
- Past " Czekoladowe
Jogurt asty owocowe kremy i nadzienia 56 N A L E P Z E R W E
Soja 22 Owocowe pasty Gusticrema 57 J S SURO h C
Produkty 22 do przekiadania 43 Morettine Wyroby DO TWOICH LODOW
weganskie cukiernicze 58
Koncentraty
i Zelatyna 59

(29 et BLUTEN NATURAL @VEBAN PRODUKT . HALAL HOSHER
FRéE FREE BOT0MN D0
UAYCIA

B

GELATERIA




Bazy 50 g

Odttuszczone lub o obnizonej zawartosci ttuszczu, do ktoérych dodaje sie mleka i Smietany.

DOZOWANIE

MLEKO WYPIE-

Delikatny aromat
$mietankowy. Z

Base Elite  odttuszczonym i petnym
50 Panna  mlekiem. Stodzona
12091641  dekstroza. Z proteinami
mlecznymi i btonnikiem
roslinnym
Base ZJ{ mlekiem oc::.duszczony‘m,
Nuvolatte tuszgzam! rafinowanymi,
50 proteinami mlecznymi i
12091793 skrobig ryzowa. Bez
sacharozy.
Nadzwyczajna struktura
utatwiajgca naktadanie.
Basetop Delikatny aromat $mietany.
50 Panna Stodzona dekstrozg z
12091441 proteinami mlecznymi i
widknami roslinnymi. Bez
tuszczdw.
Delikatny aromat waniliowy.
Basetop z protemarlnll mlecz’qyml
50 Vaniglia oraz btonnikiem roslinnym,
12091481 ktore utatwiaja naktadanie.

Bez ttuszczow. Stodzony
dekstroza.

50 g bazy
+250¢g
cukru
+ 1 1 mleka

OPAKOWANIE | ZUEZE. (ot  mudscse DEco twawe |
L 2,5% L

6 opakowar/

2 kg

Z ® 16,5% °

8 opakowar/ L4

2 kg

Z

9 opakowan/ ®

2 kg

Z

Bazy 100 g

Z ttuszczami roslinnymi (nieuwodornionymi) lub z ttuszczami mlecznymi, do ktérych dodaje sie mleka.

BAZY ﬁ Bazy 50 g - Bazy 100 g

) MLEKO WYPIE-
DOZOWANIE OPAKOWANE | ot  mudcee Meso  tmamwe | UL
Z delikatnym aromatem ® 31% L
$mietankowym. Z
Base Elite odttuszczonym oraz
100 P petnym mlekiem w proszku,
12891%2? proteinami mlecznymi,
btonnikiem roslinnym i
ttuszczami rafinowanymi.
Bez sacharozy.
Bogata w odttuszczone , ° 19% i
Base mleko w proszku 100 g bazy g ck>pakowan/
Massima  (Podstawowy skiadnik) +250g 9
100 ttuszcze mleczne cukru
12091333 (Smietana odwodniona i + 11 mleka
masto). Stodzona syropem
Szerokl Wybor ktory pozwala producentOW| glukozowym.
| sk’radnlkow poczawszy od tradycy]nych recept Do bardzo kremowych ® 28% L
\ lodéw. Mleczno-
mieszanki, w celu zaspokojenia najbardziej wyrafinowar ﬁzizlaﬂe $mietankowy aromat. Z
Szeroka gama wysokiej jakosci Baz’é)/vocowych potwue‘ 100 tuszczami rafinowanymi, -
- 12091731 syropem glukozowym,
potproduktow od 80 lat. Inne g+owr}é’ linie produktgwe to: mlekiem odttuszczonym i
=5 : roteinami mlecznymi.
L|n|a Pura e Ricca: gama prgduktow top charakteryzum P y

produkgwanych bez emulgatorow Linia Master Ice: doiﬁ&y
p03|adajaca ‘doskonata strukture i kremlstosc Lmié"ﬂel

e - » ;
: _wzgledem stosunku jako$ci do ceny. . ol

7 ~ ;
i = - il T i
_—— . :ﬂ’ B . 3 -.;"-u 3=

Base Nuvolatte 50
12091793
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BAZY LK‘J Bazy 100 g

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

TLUSZCZE TLUSZCZE
ZWIERZECE = ROSLINNE

o

%
TLUSZCZE

MLEKO WYPIE-
1JEGO TRZENIE
POCHODNE  LODOW

CECHY
PRODUKTU

Do kremowych lodow bez

Base aromatoéw. Z ttuszczami
Nuvolatte rafinowanymi, syropem
S.A. glukozowym, mlekiem
12091111 odttuszczonym i
proteinami mlecznymi.
Z odwodniong $mietang
Base (podstawowy sktadnik)
Tuttapanna i naturalnym aromatem
100 Smietankowym. Bez

ttuszczy roslinnych.

Basetop 100
Panna
(Cream)
12091451

Smietankowy aromat. Z
btonnikiem roslinnym i
rafinowanymi ttuszczami
roslinnymi aby poprawic¢
petnos¢ lodéw. Bez
sacharozy.

Basetop 100
Vanilla
12091491

Delikatny waniliowy
aromat. Z rafinowanymi
ttuszczami roslinnymi,
btonnikiem roslinnym, aby
poprawic¢ petnosé lodéw.
Bez sacharozy.

Basetre 100
12091241

Mleczno-waniliowy
aromat. Z tluszczami
rafinowanymi.

Produkt bez sacharozy.

Basetre Plus

Mleczno-waniliowy
aromat. Z ttuszczami

12091891 rafinowanymi.

Produkt bez sacharozy.
Doppiabase Moie pyc ugywana na
100 F.C. ciepto i na zimno. Z
12091381 ttuszczami rafinowanymi.

Bez sacharozy.

Intensywny aromat
Stabilvan $mietany. Z tluszczami
100 P rafinowanymi. Produkt
12091261 bez sacharozy i mleka

w proszku.

100 g bazy
+ 250 g cukru
+ 1 I mleka

6
opakowan/
2 kg

Z

Bazy Kompletne

Doskonale wywazone na dobre, tatwe i szybkie lody.

MLEKO WYPIE-

® 28% ®
° 16,5% ®
® 35% ®
® 35% ®
® 20% ®
] 20% ®
® 20,5% L
® 40% ®

% CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE | iSeo2e — oSases o vescze ko Tz | Lo
—_ . 250 g bazy + 260- ® L 27% ® ®
Specijalnie zaprojektowana
. 270 gcukru + 11
do wysoko wypietrzonych
Base lodéw. Z miekiem w Ceh‘jvzgy'skania
125 Plus odttuszczonym u uzy .
bardziej kremowej
Gelato w proszku, odttuszczong .
- . . konsystencji
Alto Smietang, proteinami 300 roduktu
12091881 mlecznymi i thuszczami g procd
) . potaczyc¢ z
rafinowanymi. Stodzona : .
svropem alukozowym mlekiem zamiast
yropem g ym. wody. 6
Base Specjalna baza do uzytku gpi)(akowan/ L 16,5% L @
Multimix z woda. Z ttuszczami 330 g bazy gl
04 rafinowanymi i mlekiem + 670 g wody
12091711 odttuszczonym. 1
250 g bazy L L 31,5% L
Do uzycia z woda i/ + 260-270 g cukru
lub mlekiem. Z mlekiem + 11 wody.
Nuova odttuszczonym, W celu uzyskania
Base Latte tluszczami rafinowanymi, bardziej kremowej
Piu 250 odwodnionym syropem konsystenciji
12091025  glukozowym, petnym 300 g produktu
mlekiem w proszku i potaczy¢ z woda
proteinami mlecznymi. zamiast z
mlekiem.

By O W Wy i, @) e & o

Nuova Base Latte Piu 250

12091025

N

UZYCIA

BAZY ﬁ Bazy kompletne



Bazy Deliziosa

tatwe w uzyciu i doskonatej jakosci.

MLEKO WYPIE-
% CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE ﬁ:ﬁgﬁs ;%Ussjﬁ: TLUSZCZE L‘f&%DNE ISE%T/:/E PRODUKTU
Baza o duzej zawartosci L 35% ®
tluszczu mlecznego i
Base biatek mleka, umozliwia +1221%g bcizlz*u
Deliziosa  przygotowanie lodéw o 9
) . + 11 mleka + 50 g
12091094  kremowej konsystencji -
O sSmietany
utrzymujacej sie przez
wiele dni.
500 g bazy + 11 | 8 opakowar/ ® | 12% |
wody lub500g | 2 k9 @
Kompletna baza do bazy E
.. , + 1,2 | wody + 50
Base proriukcudlogo:{, g Softyplus Aby
Deliziosa 0000 e wiiwia uzyskac
Plus yr t Y ni bardziej kremowa
12091095  Przygotowanie konsystencje,

kremowych i doskonale
napowietrzonych loddw.

zamiast
500 g wody
mozna uzy¢ 500 g
mleka.

" LACTOSE GLTEN NATURAL
D et FREE

@\/EGAN PRODUKT
B0T0NY D0

UZYCIA

HALAL KOSHER

Base Deliziosa
12091094

Variegato Amarena Top
12095034

Bazy Owocowe

Bez ttuszczow ani mleka, do przygotowywania sorbetéw ze swiezymi lub mrozonymi owocami.

CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE PRODUKTU
Do pracy na zimno Z pasty owocowe: 50 g
pracy ’ bazy + 1 | wody + 270 g cukru + 120
Z fruktoza, syropem asty. Ze Swiezymi owocami lub 6 1
Base Fruit 50 F glukozowym, dekstrozg i g pasty. 2y . . > %
T . mrozonymi: opakowary/ )
12091301 btonnikami roslinnymi. Bez
ttuszczéw, mleka i 50 g bazy + 0,66 I.W ody 2kg
’ + 340 g cukru + 450 g fruit. 30 g pasty @
pochodnych mleka. o
owocowej jako dodatek..
Z fruktoza i btonnikami
roslinnymi. Nie zawiera
ttuszczéw, mleka i
Base Fruttomax  pochodnych mleka. Baza + owoce + woda. Idealne 6 1 @
(tylko fruktoza) Do pracy na zimno. do lodéw z duzg zawartoscia opakowar/ % @
12091055 Polecana do sorbetéw z owocow. 0,9 kg

duza zawartoscia owocédw
oraz jogurtow. NIE ZAWIERA
SACHAROZY

Base Fruttomax
(tylko fruktoza)

12091055




Bazy Master

Sporzadzone tak, aby zapewni¢ wyjatkowa kremowos$¢ i trwatos¢ w witrynie.

DOZOWANIE

Bazy Pura e Ricca

W 100% naturalne bazy bez emulgatorow.

OPAKOWANIE

ZWIERZECE ROSLINNE POCHODNE  LODOW

CECHY
PRODUKTU

Z 85% czekolady

w proszku i masta
kakaowego. Bez
dodatkéw emulgujacych.

1 opakowanie
+ 2,2 | wody

6
opakowar/
1,8 kg

g

® ®
=
G0

MLEKO WYPIE-
% CECHY
DOZOWANIE OPAKOWANIE 7 ice nosume  musicze WEGO TsNe | poonl
Dla zbilansowanych S0gbazy + 1] °
2 Y mleka+ 220-250 g

przepisow ze

L cukru. Dla

Swiezg smietanka, .

odttuszczonym uzyskania .
Base mlekiem w proszku. Z kremistych lodow:
Master Ice odwodnionpm ' 50 grbazy + 11|
50 y mleka + 250-
12091056  SYyropem glukozowym, D

. 70 g
odttuszczonym mlekiem
. : cukru + 50 g
w proszku, proteinami
S . odttuszczonego
mlecznym i wioknami
rodlinnvmi mleka w proszku
ymi. + 150 g $Smietanki

Baza z nizszg ® ® 18% o ®

zawartoscig ttuszczy
Base niz w Base 200. Z

dttuszczonym mlekiem 1 I mleka + 150
Master Ice  ° Y 9 ’. %
150 w proszku, syropem bazy + 240-250 g | 6 % .

Wytgcznie naturalne
sktadniki (bez dodatkow
emulgatoréw). Bogata w
btonnik roslinny, ttuszcz
mleczny i proteiny
mleczne.

140 g bazy
+ 250 g cukru
+ 1 I mleka
+ 160 g Smietany

12091014  9lukozowym, dekstroza, cukru opakowar/
tluszczami rafinowanymi, 2 kg
odwodniong $mietang i 1
proteinami mlecznymi.. Z'
Z odttuszczonym L4 ® [2550% K @ L4

Base mlekiem w proszku,
ttuszczem rafinowanym 1 I mleka + 200 %
Master Ice ’
200 syropem glukozowym, g bazy + 200 g
12091015 dekstroza, cukrem, cukru
odwodnionag $mietanag i
proteinami mlecznymi.

Baza z obnizonym
ttuszczem mlecznym
bogata w biatka. Idealna
do stosowania ze swieza
$mietana. Stodzona
syropem glukozowym i
dekstrozg z naturalnym
aromatem. Bez tluszczow
roslinnych i emulgatoréw.

100 g bazy
+ 255 g cukru
+ 1 I mleka
+ 230 g Smietany
+25¢
odttuszczone
mleko w proszku

6
opakowan/
2 kg

Z

® ®

Z petnym mlekiem w ® [ 30% ® )
proszku, ttuszczami
rafinowanymi, glukoza,

BAZY LJ Bazy Master

Base
laktozg, dekstrozg, 1 1 wody + 300
Master |
PI?Jss erice odwodniong $mietang i g bazy + 260 g
12091016 proteinami mlecznymi. cukru

Umozliwia nie uzywanie
Swiezej $mietany. Do
stosowania z woda.

.5’ LACTOSE BLUTEN NATURAL @vww PRODUKT
) i FREE GOTOWY 00

UYCIA
HALAL KOSHER

Base Master Ice 200
12091015

Baza wolna od
emulgatoréw i aromatéw
do produkcji naturalnych
sorbetéw o duzej
zawartosci $wiezych lub
mrozonych owocéw.

taki sam przepis

przygotowywania na

zimno i na goragco
(syrop). na zimno:
225 g wody + 225
g sacharozy + 50
g bazy owocowej
pura e ricca + 500
g zblendowanych
owocoéw na goraco:
rozpusci¢ 225
gwody + 225 g
sacharozy + 50 g
bazy owocowej

pura e ricca. KIEDY

MIESZANKA JEST
SCHLODZONA,
doda¢ 500 g
zblendowanych
owocow

g

6
opakowan/
2 kg

® &
© e

Do sorbetéw, z duzg
zawartoscia tylko i
wylgcznie $wiezych
owocdw. Z cukrem,
syropem glukozowym,
fruktozag, pektyng i
maka z nasion chleba
Swietojanskiego. Bez
aromatéw, emulgatoréw,
GMO, czy glutenu. Wolny
od ttuszczow, mleka i
pochodnych mleka.

Np. truskawki:
400 g bazy
+ 1,320 | cieptej
wody + 680 g cukru
1,6 kg truskawek

12
opakowar/
1 kg

Base Pura e Ricca

Cioccolato Fondente
12091068

BAZY ﬁ Bazy Pura e Ricca




Bazy Gotowe

Bazy Gotowe

Szybka i tatwa obrdbka, wystarczy tylko doda¢ wody lub mleka.

Lody soft

Do stosowania w maszynach soft. Wystarczy tylko doda¢ wody i/lub mleka.

NAZWA

OPIS

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

CECHY

PRODUKTU

Chocolate

Mieszanka cukréw z kakao Pernigottii i 1 opakowanie na 4 litry .

ft-1

?3091%‘321 rafinowanym ttuszczem roslinnym. wody i/lub mleka @
Vanilla Soft-lce Mieszanka cukréw z rafinowanym
12091611 tluszczem roslinnym i delikatnym 4 | wody i/lub mleka 6 opakowan @

aromatem wanilii. 1,6 kg

Yogurt Soft-lce
12091631

Mieszanka cukrow z odwodnionym
jogurtem i rafinowanym tluszczem
roslinnym.

1 opakowanie na 5 litrow
wody i/lub mleka

E

®© ©
® v

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE i
Bez ttuszczéw roslinnych, bogaty w
$mietane i petnottuste odwodnione
Masl | AW i i
aslany Solony mleko, beg emulgatorow i z naturalnymi 400 g produktu + 1 It 6 ) .
Karamel aromatami. Lody o bogatym smaku, mileka lub goracei wod opakowan
12091098 idealnie nadajace sie do przektadania gorace] Y ol2 kg @ @
karmelem, zaréwno jako lody w
kuwetach, jak i lody soft.
Italian Cream Z mlekiem petnym w proszku, 10 1
(Crema ltaliana) odwodniong $mietng oraz odwodnionym 1,2 kg + 3 litry mleka opakowan Z @
12091036 z6ttkiem. Z aromatem skorki cytrynowe;. 2 kg
Baza bez ttuszczéw nasyconych, w
Blue Ice kol iebieski Ku Smiet 1 K . 12
(Dolci Stelle) ~ <olorze niebleskim o smaku Smietany opakowanie  gpaowan [ J ¥
i wanilii. Moze byc¢ takze uzyty jako + 3 litry wody
12091951 S ’ " 1,5 kg
odpowiednik smaku “smerfowego”.
Ricotta Idealne do uzyskania smaku Cassata 10 ,
(Gusto Ricotta) Siciliana. Z 28% odwodnione ricotty 1 opakowanie + 2,5 litry opakowat @
z mleka owczego oraz odwodnione;j wody
12091060 P 1,2 kg
Smietany.
Lemon Base . . . 12 ] .
(Base Limone) C);'tryna. Z nellttL:raInyml a}ron)?taml i 1 o;gljowagle opakowar Z @
12091551 rafinowanymi ttuszczami roslinnymi. + 2,51 wody 1kg
Lemon Cytryna. Z naturalnymi aromatami i . 12 1 .
(Tuttolimone) btonnikami roslinnymi. Bez ttuszczéw, 1+02p e;klo\)/vv::e opakowan Z @ @
12091741 mleka i pochodnych mleka. ’ y 1,25 kg

18 ) H\{EEDSE

BAZY

BLUTEN ATURAL @\/EGAN PRODUKT . HALAL HOSHER
PRI @ 0T0IN 00 &

UZYCIA

Italian Cream
(Crema italiana)
12091036

Vanilla Soft-lce
12091611

Yogurt Soft-Ilce
12091631

12091621

Chocolate Soft-Ice

BAZY ﬁ Bazy miekkie



BAZY L'?:J Suplementy i Stabilizatory - Mleko

NAZWA

OPIS

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

Suplementy i Stabilizatory

Do poprawienia wydajnosci lodéw w potgczeniu z bazami, zaréwno do lodéw mlecznych, jak i sorbetéw owo-
cowych.

CECHY
PRODUKTU

Supplements
Creamyplus
12091088

Z glukoza, biatkiem jaj i Srodkami
zageszczajacymi. Bez tluszczéw,

mleka oraz pochodnych mleka. Idealny do
poprawienia struktury sorbetéw

owocowych.

30/50 g na litr mleka lub
wody, zastgpienie cukru
w tej samej proporcji

Supplements

Z dekstrozg, proteinami mlecznymi,

biatkiem jajek oraz srodkami

zageszczajacymi. Bez ttuszczow.

15-30 g na 1 kg

5 opakowan/
2,5 kg

® ®

g

®®E

Softyplus Poprawia teksture kremowych lodéw, mieszanki
12091087 w szczegdlnosci dla tych, ktére majg
tendencje do twardnienia, jak orzechowe i
czekoladowe.
Forza Piu Ze skoncentrowanym proteinami ‘
Supplements mlecznymi, maltodekstryng oraz 15-30 gna 1 kg 3 . @
. - 0 . ) . opakowania/
(Protein) btonnikiem roslinnym. Bez ttuszczéw. mieszanki 2k 1
12091781 Poprawia strukture lodow. 9
Pasta emulgujaca. Zapobiega topnieniu 3/4 g/ kg wymieszaé ’ .
Morbidina sorbetéw owocowychoraz pomaga z tlustg Smietanka; ) { >
12099402 stabilizowac kremowe lody. Stosowany po 2 g na kg mieszanki opakowanie/ = @

pasteryzaciji.

z sorbetem.

5 kg

Neutro (zawiera

! . 3

Wytgcznie nasiona maczki 100% maki z nasion chleba . . . Z
ehleba $wioto[aRaliaa) $wietojanskiego 3-5gna1kg mieszanki opakowania/
12091011 1 kg @ @

Baza emulgujaco-stabilizujgca z
Neutro Special odttuszczonym milekiem w proszku i
Milk 10 emulgatorami, specjalnie przeznaczony do 7_10. gnafi .kg

! : L mieszanki 3 .

12091521 zwiekszenia objetosci oraz .

struktury kremowych lodéw. gr?(akowama/ :

g

Neutro Special .
Fruit 10 Baza do lodéw owocowych. 7-10gna 1k.kg @ ‘
12091531 mieszankl

Odparowane mleko wzbogacone zéttkami

jaj i Srodkami zageszczajacymi. Unikalny 1 ,,
Pangel i tradycyjny produkt opracowany przez 100-200gna 1| . T
12091096 Pernigotti, wyjatkowy jako dodatek do mieszanki gp;;m"’a”'e =

mieszanek lodowych lub do

wzbogacenia receptur semifreddo.

NAZWA

Mleko

Odttuszczone lub petne mleko w drobno granulowanym proszku, w celu wzbogacenia biatkiem mieszanek
lodowych badz zastgpienia krowiego mleka.

OPIS

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

CECHY

PRODUKTU
Jako integrator: 50/100
g na litr mieszanki lub

Mieko petne zastagpi¢ 1 litr mleka 10 1

12101211 Mleko w proszku granulowane. odttuszczonego: 880 g opakowan/ Z' @
cieptej wody + 120 g w 1 kg
odttuszczone mleko w

- proszku.
“i’ Jako integrator: 50/100 g

Mieko na.lltr mieszanki lub zastqpllc 12 ) @

i S Mleko w proszku granulowane, 1 litr mlc_eka o_dt':uszczonego. opakowar/

12101201 odttuszczone. 880 g cieptej wody + 120 g w 1 kg Z "?’

odttuszczone mleko w
proszku.

P—— ST - l -
Dziat badawczo-rozwojowy firmy Pernigotti koncentruje sie na rozbudowie oferty, kitéra jest
zgodna z najnowszymi tendencjami w zakresie zywienia. Dzieki roznym produktom na bazie
Jogurtu, Soi i produktow Weganskich, Pernigotti pragnie pomoéc klientowi w przygotowaniu

sorbetow, ktore jednoczesnie zapewniajg dobre samopoczucie i sg zdrowe, a takze uzupetniajg
oferte w witrynie.




Jogurt

Potprodukty w proszku zawierajgce odwodniony jogurt, do przygotowywania lub aromatyzowania
zdrowych lodow o bogatym smaku. Doskonale tgcza sie z owocowymi pastami do przektadania.

CECHY

DOBRE SAMOPOCZUCIE L\MJ Jogurt - Soja - Produkty weganskie

Z odttuszczonym jogurtem w proszku 12 1
B Y E
1;;; 4(:;?“” oraz rozpuszczalnymi btonnikiem 1 paczka + 3 | mleka opakowan / ) @
roslinnym. Bez ttuszczow. 1 kg
Baza do przygotowywania lodéw odttuszczony jogurt: 1 kg
Natural Yogurt jogurtowych na bazie jogurtu jogurtu+350 g bazy, jogurt 6 /
base greckiego, odttuszczonego jogurtu grecki: 500 g jogurtu typu opakowan/ %' @ @
12091154 lub jogurtu petnego. Nie zawiera grecki+ 500 g mleka+350g 2 kg
aromatow i emulgatordéw. bazy
. . 3 1
Y t FI .
ogurt Flavour Produkt w form|.e proszku na bazie 40 g na kg mieszanki opakowar/
12093361 odwodnionego jogurtu. 2 kg |
Yoguplus (Stron . . . 1
guplus ( 9 Produkt do przygotowywania lodéw o 40 g na | mieszanki 3 .
yogurt taste) kU ioqurt b . opakowan/ A
12093373 smaku jogurtowym. azowej 2 kg
Yogurt Soft-lce Mleszankg cgkrow z odwodnionym 1 paczka na 5 litrow wody i/ 6 . ' @
jogurtem i rafinowanym ttuszczem opakowan/
12091631 - lub mleka ]
rodlinnym. 1,6 kg
S 0 . a
CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE T
Wolne od glutenu, laktozy, sacharozy,
GMO oraz ttuszczéw zwierzecych. 10 ,
Base Pronta Soia  Zawiera fruktoze, ttuszcz, biatka i 1,25 kg .
12091085 make sojowa. Zredukowany ttuszcz + 2,5 | wody (13p2a5kf(>wan / | @
sojowy zapewnia przyjemniejszy ’ 9 @
smak.

Produkty weganskie

CECHY

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE ERRTeT
Nowa receptura poprawia
. L 2,6 kg wody +1 kg bazy. ’
Nowogan Base  STEHICON VRS et womatyzowad pastamra [0,
12091634 u'gatorow, \ Y, bazie thuszczu, 300 g nakg P2 oW ] o
zawiera masto kakaowe. Lepsza mieszanki 1 kg @
kremisto$c¢ i konsystencja lodow.

N ) s

FREE

>

% BLUTEN @ NATURAL @VEGAN PRODUKT
R COTOWY 00

UZYCIA

HALAL KOSHER

b

.'/
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Firma Pernigotti powstata w 1860 jako zaktad cukierniczy i jest obecnie idealnym partnerem
oferujacym catg game czekolady wysokiej jakosci. W 2003 roku to Pernigotti wprowadzita na
rynek innowacyjne produkty do przygotowywania doskonatych lodéw o smaku gorzkiej
czekolady. Od tamtej pory firma nieustannie sie rozwija, czego efektem jest kompletna gama
potproduktéw wytwarzanych na bazie kakao. Oferta obejmuje takie czekoladowe smaki, jak
niepowtarzalny smak Kakao, rozne Czekolady, produkty z jednego regionu pochodzenia,
Stracciatella oraz kremy z linii Morettine.
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WSZYSTKIE SMAKI CZEKOLADY L’EJ Kakao

Kakao

Wyborna mieszanka cennych ziaren kakaowca wyselekcjonowanych z najlepszych upraw gwarantuje
niepowtarzalny aromat, wyjatkowy zapach oraz doskonatg rozpuszczalnosé.

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE v
Kakao 100% kakao w proszku, bez aromatdw 6 .
naturalne i bez potasu, jest uwazane za w 100% 70 grnaikg opakowar

naturalne kolor lodéw bedzie jasniejszy, a mieszanki 17(9 @ @

12090111

aromat delikatniejszy

Kakao 10/12 i i i = (P
akao 10, Posllada wszystkie cechy .do przyrzadzgr!la 60/80 g na kg 6 )
(LODY) lodéw kakaowych, z mniejszg zawarto$cig mieszanki opakowan
12090041 masta kakaowego. 1 kg @ @
Kakao 20/22 Dobrana mieszanka wyjatkowych ziaren 60/80qnaik 1 =
kakao. Perfekcyjna rozpuszczalnosc¢ i 9 X9 opakowanie @
12090021 ) . mieszanki
niewatpliwy aromat. 25 kg

Kakao Bitter
Neutr. (LODY)
12090011

Dobrana mieszanka wyjatkowych ziaren
kakao. Perfekcyjna rozpuszczalnosé i
niewatpliwy aromat.

60/80gnaikg
mieszanki

6
opakowan i
1kg

© O
® O

Kakao z cukrem
12090061

Posiada minimum 43% kakao i
rafinowanego cukru. Moze by¢ uzywane
jako posypka do deserdw, idealne do
Tiramisu.

wedtug uznania

6 -
opakowan E
1kg

©O

LACTUSE GLUTEN

FREE

NATURAL @ VEGAN PRODUKT
FREE GOTOWY DO

UZYCIA

HALAL KOSHER

Czekoladowe Gelato Pernigotti

Pernigotti i czekolada: niekonczaca sie historia mitosna.

NAZWA

OPIS

DOZOWANIE OPAKOWANIE

CECHY
PRODUKTU

Base Grancacao
12091012

Gotowa baza do produkcji kremowych
lodéw. Bogata w kakao Pernigotti.
Produkt z mieszankg cukréw (sacharozy,
dekstrozy i syropu glukozowego) do
poprawnego zbilansowania, z biatkami
mleka i

btonnikiem roslinnym dla perfekcyjnej
tekstury.

1 opakowanie

+ 2.5 | wrzgcej wody Opakowan/

1,8 kg

g ®v©®

v
<7
O
S Czekolada
gorzka
12093084

Aby sprosta¢ nowym wymaganiom rynku,
opracowalismy lody wyprodukowane z

1 kg czystej gorzkiej czekolady, bez
tluszczow innych niz masto kakaowe,

bez mleka i pochodnych, bez glutenu,
bez aromatéw i bez emulgatoréw, aby
zapewnic jak najwieksza naturalnosc¢.

1 kg gorzkiej czekolady w
drazetkach + 1 pojemnik 1 karton 15
gelagel + 2 pojemniki kg
wody

g

©©®
®®

Dark Chocolate

Pierwszy pétprodukt, na rynku od
2003 r., zaréwno do wyrobu lodéw
czekoladowych z ciemnej czekolady jak i

2300 g wody, 150 g

cukru, 300 g kakao, 1 1 karton 15

®v

5
o
.20
c
—
9]
[a W
o
+—
)
Gelato pralin. Ten wyjatkowy produkt nie zawiera . . @ v
12093801 ttuszczéw innych niz masto kakaowe, a opakowanie Extra Bitter, 1 kg @ %
. opakowanie Gelagel
blok czekolady zostat teraz zastgpiony 2
dropsami, co utatwia jej topienie. -‘80
: i °
Dark Gorzka czekolada do klasycznych lodow z tozd%/.l L?faggv\\,/\,?ée %
Chocolate Fast ciemnej czekolady. Zawiera 60% ciemnej ’ Grar?ita‘l y O
(Purofondente czekolady w proszku. Bez dodatku mleka . opakowan/
s . 1 opakowanie
Fast) i jego pochodnych. Bez dodatku innych 1,9 kg @
P + 250 g cukru
12093781 ttuszczéw niz tluszcz kakaowy. . 25
+ 4,5 | wrzacej wody
Gorzka czekolada extra ciemna, gotowy >
Extra Dark produkt do lodéw o intensywnym kolorze o)
Chocolate oraz smaku. Zawiera 60% ciemnej opakowar/ <
(Purofondente) czekolady w proszku. Bez dodatku mleka 1p8 K @ @ . 6'
12093771 i jego pochodnych. Nie zawiera innych ) 9 >
tluszczéw niz ttuszcz kakaowy. 1 opakowanie w
+ 2,5 | wody N
Czekolada mleczna. Baza z delikatnym 2
Purolatte aromatem, idealnie nadaje sie do 4
12093026 kreowania fantazyjnych lodéw. Zawiera opakowan/ % @ <
40% mlecznej czekolady. Bez dodatku 1,75 kg . ‘%
utwardzanych i rafinowanych ttuszczéw.. w
White Chocolat <
. ite Chocolate Biata czekolada, baza o . E
(Cioccolato . 1 opakowanie
. charakterystycznym aromacie. . opakowan/ (2
Bianco) Zawiera 43% bialei kolad K + 2.2 | wrzacej wody 1.6 k >
12093761 awiera % biatej czekolady w proszku. g 5‘,

Base Grancacao
12091012




Produkty z jednego regionu pochodzenia

Uzywamy tylko najwyborniejszego kakao, wyselekcjonowanego z najlepszych plantacji na Swiecie.

CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE R}
Kompletna baza zawierajgca 83% gorzkiej
czekolady w proszku. Zawiera 100%
Fondente kakao z Ekwadoru o wyrafinowanym ’
Monorigine smaku i intensywnej czekoladowej nucie. Z akowari/ @
Ecuador Nie zawiera mleka i jego pochodnych. 1% K @ @
12093075 Nie zawiera ttuszczow innych niz masto © K9
kakaowe. Zawiera wytacznie naturalne 1 opakowanie @
aromaty i emulgatory. +2,2 | wrzacej wody
Kompletna baza zawierajgca 80%
Fondente gorzkiej czekolady w proszku. Zawiera
Monorigine Peri 100% kakao z Peru o intensywnym @
12093078 czekoladowym smaku. Nie zawiera mleka @ @ @
i jego pochodnych. Nie zawiera ttuszczéw
innych niz masto kakaowe.
7 .
Gorzka czekolada wytwarzana wytacznie z opakowan/ Z
Extra Ciemna kakao z Santo Domingo, ktéra jest jedna z 1.8kg @
czekolada najlepszych na $wiecie. Zawiera 57% 1 opakowanie
Monorigine Santo ciemnej czekolady w proszku oraz kakao 422 IF\)/vrz cei wod @ @
Domingo Monorigine Santo Domingo. Bez dodatku ’ acel Y
12093751 mleka i jego pochodnych. Bez dodatku K
innych ttuszczéw niz masto kakaowe.
Kompletna baza o duzej zawartosci kakao
100% z Wysp Swietego Tomasza i
Monorigine Ksiazecej, umozliwia przygotowywanie . 1 1 3 @
= . ; 1 opakowanie )
Sao Tomé kremowych i doskonale smarownych +25 | cieolel wod opakowanie
12093076 loddw o intensywnym smaku z kawowa ’ Piel y /1,8 kg @ @

nutg. Zawiera wytacznie naturalne aromaty
i emulgatory.

KIE SMAKI CZEKOLADY L?J Produkty Jednopochodzeniowe

) FONDENTE

ECOADOR

By ousTt
{DEL CIOCCOLATO

PERNIGOTTI

oM NGU

GUSTO CIOCCOLATO

SANTO DOMINGO PERU

SAOTOME
£ PRINCIPE

GUSTO FONDENTE

Kremy Czekoladowe

Sporzadzone z orzechoéw laskowych i kakao przepisy to specjalizacja Pernigotti.

,-90
&
\§0

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE s
Krem Krem gianduia do zastosowania w o
. lodach. Z kakao, orzechami laskowymi 500 g kremu pernigotti + .
Pernigott
1209:3%85I RNI (29%) i naturalnymi aromatami, bez oleju 500 g goracej wody ;)gakkowama @ @ @
ERTOTeEe  pamowego. 100% naturalny. 9
%ggg:‘; Zawiera orzechy laskowe, cukier i kakao. @
Bitter . .
Gianduia Zawiera tylko orzechy laskowe i kakao. 5 @
12092231 Bez cukru. 100 g na | mieszanki | opakowania/
6 k
Zawiera orzechy laskowe, kakao i cukier. g @
Fluid Gianduia Zawiera dodatek rafinowanych ttuszczy
12092171 roslinnych do uzyskania lepszej @
konsystencji.
Gianduiotto
Cream (Ex Zawiera certyfikowane orzechy laskowe . )
Orogianduia) IGP, cukier i kakao. 1007150 g na | mieszanki gr;akowama/ %{ . @ ‘
12093005 9
Gioia Mia Pasta Gianduia z catymi orzechami 2 -
(Donatella) ) 100 g na | mieszanki opakowania/
12092241 laskowymi. 5,5 kg O,
Dark Ice Coating Pasta o typowym smaku i kolorze ciemnej
(Pure dark cz?kolady, z rafinowanymi tluszc;arnl do przektadania /dekoracji -
chocolate) rodlinnymi. Idealna do przektadania i W uznania opakowan / . ‘
12093731 dekorowania lodéw, pozostaje miekka w 1 kg
ujemnych temperaturach.
Golosella Paste Krem gianduia (orzechy laskowe, cukier i . .
12092251 kakao). 150 g na | mieszanki gp;allzowama/ . @
White Chocolate .
Paste Pasta z 20% biate] czgkolady bez 70 g na 1 kg mieszanki opakowama/ . .
12092051 utwardzanych ttuszczow. 5,5 kg

LACTUSE GLUTEN

FREE FREE

NATURAL ®VEBAN PRODUKT HALAL OSHER
@ GOTOMY D0 . .

UZYCIA

uLgu'ﬂn;_

Of lassice

Kremy Pernigotti

do zastosowania w lodach.

WSZYSTKIE SMAKI CZEKOLADY ﬁ Kremy Czekoladowe




dowe Pasty do Przektadania

NAZWA

OPIS

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

Czekoladowe Pasty do Przekiadania

Gtadkie lub z kawatkami w celu wzmocnienia efektu “chrupania” w lodach.

CECHY
PRODUKTU

Stracciatella i Polewy

Produkty bogate w kakao do deserdw stracciatella lub do polewania lodow w rozku lub na patyku

Milk Variegate

Pasta do przektadania o smaku
mlecznej czekolady. Gotowa
do uzycia lub przeznaczona do

12093066 stosowania z dodatkami

(granulat lub inne).

Pasta do przektadania o smaku
White Variegate biatej czekolady. Gotowa do uzycia
12093065 lub przeznaczona do stosowania z

dodatkami (granulat lub inne).

Dark Variegate
12093064

Pasta do przektadania o smaku
gorzkiej czekolady. Gotowa do
uzycia lub przeznaczona do
stosowania z dodatkami (granulat
lub inne).

Variegato Golosella

Pasta do przekladania z orzechami

wedtug uznania

1 —
opakowanie/ @
5,5kg _

1 -

12093251 Iaskowyr,ni‘ i kakao z niska opakowanie/ i’;
zawartoscig ttuszczu. 25 kg
Variegato Pasta do przektadania z orzechami z 1 ' =
Gianduiotto certyfikatem IGP, cukrem, kakao i wedtug uznania opakowanie/ | sy
12093042 olejem arachidowym. 5,5 kg o

Monorigine Sao Tomé
12093076

NAZWA oPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE PROURTY
Gwarantuje bardzo tatwa
rozpuszczalnose,
Stracciatella rozptywa sie w ustach z lodami uwalniajac 2 = .
Fluid intensywny aromat oraz smak czekolady. opakowania/ —;?
12093061 Produkt z dodatkiem emulgatoréw 55kg
zapobiegajacych oddzieleniu sie ttuszczu
na powierzchni.
Ricopertura Ptynna biata czekolady do oblewania 2 /;:
Bianca lodéw na patyku. Posiada intensywny opakowania/ |
12093020 smak czekolady. 2,5kg
Ricopertura 2 = @
Pinguini opakowania/ [y .
12093141 Plynna czekolada do oblewania lodéw na wedhug uznania 5,5kg @
Ricopertuta patyku. Posiada intensywny smak . @
Pinguini (Excellent czekolady. ! — i
- kowania/
for Stracciatella taste) opa i | @
12093181 10kg
Gwarantuje bardzo tatwa —
Stracciatella rozpuszczalnose, i akowania/ e @
12093221 rozptywa sie w ustach z lodami uwalniajac 5p5 k = @
intensywny aromat czekolady. 19
Wysokiej jakosci stracciatella zawierajaca
Stracciatella With  48% miazgi kakaowej z Kuby. Gwarantuje 2 ’ @
Cuba Chocolate doskonatg rozpuszczalnos$é, wraz z lodami opakowania/ @
12093791 szybko rozptywa sie w ustach, uwalniajac 2,5kg
intensywny aromat czekolady.

(B wemse
PRI

GLUTEN NATURAL
FREE

Stracciatella
12093221

@VEGAN PRODUKT
GOTOWY DO

UZYCIA

HALAL HOSHER

WSZYSTKIE SMAKI CZEKOLADY ﬁ Stracciatella i Posypki



Linia Morettine

Miekkie kremy o smaku kakaowym i orzechdéw laskowych gotowe do uzycia w kuwetach, idealne do
przygotowywania smaku czekoladki Cremino i do dekoracji lodéw w witrynach.

CECHY

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE et
. . Z delikatnym aromatem biatej czekolady.

Morettina White Z cukrem, mlekiem, ttuszczem mlecznym i @
12093034 : . T )

rafinowanymi ttuszczami roslinnymi.

Delikatny aromat migdatéw, idealny do
Morettina Chiara stvyorzema smaku Crem.lno.“Z cukrgm, do przektadania / 2 ) = @
12093029 rafinowanymi ttuszczami roslinnymi, - ; opakowania/

’ s ; dekoracji wg uznania

orzechami laskowymi i migdatami. 6 kg
Morettina
Pernigotti Z cukrem, odttuszczonym kakao, @
Gelateria orzechami i rafinowanymi ttuszczami
12093027 roslinnymi.

7 Classici

CREMINO PERNIGOTTI
do zastosowania w lodach.
!_ :

WSZYSTKIE SMAKI CZEKOLADY L%J Morettine Lodziarnia

Morettina
Gelateria
12093027

Morettina
Chiara
12093029

Pernigotti opiera swoj profesjonalizmn na umiejetnosci obrobki najwyzszej jakosci
surowcow. W linii past klasycznych past oferuje tradycyjne wtoskie smaki: Orzechéw
laskowych, Pistacji, Wanilii, Crema della Nonna, Kawy i Ajerkoniaku.



Kremy Klasyczne

Kremy klasyczne Pernigotti, synonim jakosci i tradyciji.

Pistacja

Pasty wyprodukowane wytgcznie przy uzyciu Scisle wyselekcjonowanych pistaciji.

CECHY
0 r I I I NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE ‘ o
Z e c El s D u u y Mieszanka z migdatéw, orzechow
) o ) Pistachio Paste laskowych, pistaciji oraz cukru. Z opakowanie / . @ @
W 100% naturalna pasta z orzechow laskowych, bez aromatéw i emulgatorow. 12092811 dodatkiem emulgatoréw, aromatéw i 5"5 K
barwnikow. 9
NAZWA oPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE PROSURTU 100% Pure Pistachio :) 00% .Ei,stacji zk ciodl?[t,kiem N
12092005 arwnikow z ekstraktow roslinnych i
. soli. Bez dodatku aromatow. @ @ @
Liaht Hazelnut 100% Naturalna pasta z orzechow ’ " - @
Ight Hazelnu laskowych, delikatnie prazona. Bez opakowania t"' it o . .
12092024 dodatku aromatéw i emulgatorow. 2,8kg = @ @ @) 2lggt/;r2|l;re Pistachio 100% pistaciji z solg, emulgatorami. @
12092163 Bez dodatku barwnikéw i aromatow. @ ® @
% Naturalna pasta z orzechéw @ : : )
Dark Hazelnut :O?( ° h pasta. 5 70 g na 1 kg mieszanki
12092020 ;SdOE’IV(yC , moi:po prazolna.t ez @ @ @ Sicilian Pistachio 100% pistacji z Sycylii z dodatkiem 2 =
odatku aromatéw i emulgatoréw. ' ' Platino barwnikéw z ekstraktow roslinnych i opakowania/ T'a' B
100% prazonych orzechéw laskowych 70 gna 1 I mieszanki 12092441 soli. Bez dodatku aromatéw. 2,5kg @
certyfikowanych IGP. Bez aromatow. 2 opakowania/ & )
. : . ! 100% DOP- certyfikowanych
Piedmont 100% IGP Pasta z wylacznie wioskich orzechow 2,8kg '{F prazonych zielonych pistacji z @

laskowych, monitorowanych wzdtuz

H |
azelnut cafego taicucha dostaw. Certyfikowane

12092474 Sicilian Pistachio

from Bronte
12092761

HE@e
®6

Miedzynarodowe biuro DNV
(Det Norske Veritas).

Bronte. Bez dodatkéw aromatéw i
barwnikéw. Pasta tylko z wtoskich
pistacji z monitorowanego tancucha
dostaw certyfikowanych wg
standardu 2:2005 przez jednostke
certyfikujgcg Det Norske Veritas.

®©
® ®

LACTOSE
FREE

GLUTEN
FREE

NATURAL @\/EGAN PRODUKT
GOTOWY 0

UZYCIA

Kremy Klasyczne - Orzech laskowy

wg standardu 2:2005 przez
. HALAL @ HOSHER

Variegato Pistachio
Sauce with pieces
12093019

Delikatna pasta z kawatkami
pistacji. Bez dodatku aromatéw, z
barwnikami pochodzenia
naturalnego. Idealna do
przektadania lodéw o smaku ricotty
lub migdatow.

wedtug uznania

. B 006

opakowania/
3 kg

Hazelnut

KREMY L‘.&J

ST1© CE‘*%

£ Wytacznie
K) dla Pernigotti | o

1SO 22005

Nocciola Chiara
12092581

Sicilian Pistachio from Bronte

12092761
Associated to - -~
the Consorzium » Ca
for the protection of & : . Y ¥
Hazelnut IGP L A
. ) ~n ‘

Bronte Pistachio
DOP Paste

&0 cen,/&

NV-G j
1S0 22005

o

=

KREMY m Kremy Klasyczne - Pistacja

Wytacznie
dla Pernigotti




Torrone

Tradycyjne torrone bogate w midd, migdaty i orzechy laskowe.

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE PR%E[?J'KYTU
. Miekka pasta z migdatow, . =
Torroncino . . . 70/100 g na 1 k 2 opakowania/ 3
12092861 orzechéw laskowych i dodatkiem miesg;anki 9 a 5FI)<g \ =

tluszczow roslinnych.

Torrone Rustego
Gran Marca grana
grossa

12092921

1860

IL TORRONE

Pasta zawierajgca 70%
pokruszonego klasycznego
nugatu Rustego z migdatami i
pasty z orzechéw laskowych do
przygotowywania smacznych
loddéw.

Idealna do dekoracji.

70/100 g na 1 kg
mieszanki

2 opakowania/
4,5 kg

T@

Variegato Rustego
(Pernigotti nougat)
12092008

1860

IL TORRONE

Do przektadania lodéw w
kuwetach. 30% posypki Torrone
Rustego.

wedtug uznania

1 opakowanie
5 kg

KREMY L&J Kremy Klasyczne - Torrone

Of lassicé

TORRONE (NOUGAT) PERNIGOTTI
do zastosowania w lodach.

LACTOSE GLUTEN NATURAL
FREE FREE

@\/EGAN @ Efé?mﬂ HALAL KOSHER

UZYCIA

Torroncino
12092861

Variegato Torrone
[EIT  Rustego
IL TORRONE 12092008

Wanilla

Szeroka oferta past zréznicowanych pod wzgledem aromatu i koloru.

DOZOWANIE OPAKOWANIE PROSURTU
Vanilla Stodka pasta z wanilig i naturalnym
aromatem cytryny. Zabarwiona
12093521
B-karotenem. @
70 g na 1 kg mieszanki
A
12093563 i i i wanilii w wani 5
proszku. Zabarwiona B-karotenem. 3kg @
12093173 proszku. Zabarwiona B-karotenem. mieszanki @ @
Pasta o naturalnym aromacie wanilii
burbonskiej z Madagaskaru i ze -
Vaniglia Pura Top sproszkowanymi laskami wanilii, . 20/25.9 na 1kg 2 : = @ @
o ) mieszanki 20/25 gna1  opakowania/ (&
12093534 umozliwia przygotowanie : f —
. . kg mieszanki 3 kg
intensywnych w smaku lodow z
nasionkami wanilii.
Vanilla Top Stodka pasta z naturainym 50/70gnatkg | oPakowane () @ ®
aromatem i nasionami wanilii w : . /
12093183 . mieszanki
proszku. Zabarwiona B-karotenem. 7 kg

Vanilla Custard
12093077

100% naturalna pasta do produkciji
lodéw, waniliowych, semifredi i
innych deserdéw. Zawiera cukier,
zottka jaj i mleko skondensowane.

40/50 g na 1 kg
mieszanki

1 opakowanie
/3,5kg

® owm

Malaga

Typowe lody o smaku likieru, bogate w miekkie rodzynki.

DOZOWANIE

CECHY

OPAKOWANIE PRODUKTU

Malaga
12092361

Pasta z 45% rodzynek suttanskich
i winem muscat, z dodatkiem beta

karotenu.

100 g na | mieszanki

1
opakowanie
7 kg

Vanilla Pura Top
12093534

KREMY m Kremy Klasyczne - Wanilla - Malaga




Pozostate Kremy

Kremy do przygotowywania klasycznych smakéw zgodnie z wioskg tradycja.

NAZWA

OPIS

DOZOWANIE

CECHY

OPAKOWANIE PRODUKTU

Mint (white colour)

12093043

Mieta biata. Stodzona pasta bez
barwnikéw idealna do smaku “After
Eight”.

100 g na | mieszanki

Mint (Green)
12093501

Mieta zielona. Stodzona pasta z
barwnikami.

70/100 g na | mieszanki

® 8 @
O ®

gizkowanla/ U @
W &

Walinut (Noce)

12092681

Pasta z szczegdlnie trwatym
smakiem orzecha wtoskiego z
rafinowanymi ttuszczami roslinnymi.

70 g na | mieszanki

opakowanle/ Ej . . ‘

5,5 kg

Panna Cotta

Pasta na bazie skondensowanego
mleka, cukru oraz biatka jaja.

-

® 0O®

1

12092411 Produkt z barwa i smakiem 70 g na | mieszanki Ziakowame/
typowego wtoskiego deseru. 9
Zawiera tylko $wieze pasteryzowane .
Panovo zottka jaj i cukier. Perfekcyjna do 1,00 9 Panovlol ste}r}ow 6 . = >
L S rébwnowartos¢ 3 zéttek opakowan B % <)
12093011 zastgpienia lub uzupetienia —
+ 50 g cukru. 1,25 kg

Swiezego jajka.

Pasta orzech

Pasta zawierajgca 100%

arachidowy niesolonych orzeszkéw 70 g na 1 kg mieszanki opakowanle/ M "@@
12092064 arachidowych.
Trufle
(czekolada i . . - @
rum) Pasta na bazie kakao i esencji rumu.
12093231
Produkt wzbogacony ekstraktem
z kawy. Idealny do przygotowania
S lodéw o smaku jednego z
T -»
1|2rggn;|3$1u1 najbardziej popularnych wtoskich 70 gna1kg ! ke o/ =
ciast. Pasta z cukru, zdttek jaj, mieszanki ggakgwame 8y

skondensowanego mleka i wina
Marsala.

KREMY @ Pozostate Kremy

Zuppa Inglese GM

12093351

Pasta do lodow o smaku najbardziej
popularnego wtoskiego ciasta.
Pasta z cukru, zottek jaj,
skondensowanego mleka i wina
Marsala.

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE PrORTy
Caramel Stodka pasta z typowym kolorem i 70 g na 1 kg mieszanki T f
12092111 smakiem karmelu. wiaderko gﬁ)(agkowanla/ hid .
— 1 —,
Cassata Siciliana Kandyzowane owoce z . . . ]
12092014 cynamonem, wanilig i $mietana. 150 g na 1 kg mieszanki g;ln(zkowame/
Produkt do aromatyzowania
biatej bazy i uzywania jako
) oo 1 )
Crema della Nonna nleppwtarzalne nadzienie. - ~
Zawiera mleko zageszczone, zottka 100 2.50 9 na_‘I kg opakowanie/ ||
12093038 - : : mieszanki =
jaj oraz cukier o delikatnym smaku 5kg
aromatyzowanej skorki cytrynowej.
Barwiona B-karotenem.
Produkt zblizony smakiem do
Frollino Cream Plus Crema Gusto Frollino, lecz 1 =
(Biscuit) cechujacy sie bardziej 40'2?6222":‘1 ;i kg opakowanie |
12093153 wyrazistym mocniejszym 3,5kg
aromatem.
Z cukrem, orzechami laskowymi,
Cremino Fluid rafinowanymi ttuszczami roslinnymi 1
(Almond, Cacao & do zagwarantowania wyzszej . . )
Hazelnut) kremistosci. Produkt czesciowo 70 g na1 kg mieszanki g%all((owanle/ @
12092151 zabarwiony stynng czekolada =9
Cremino.
Wykonana z prazonych orzechéw
Croccantino Rhum laskowych i migdatéw. Zawiera 1
Fluid cukier oraz rafinowany ttuszcz 100 g na 1 kg mieszanki ~ opakowanie/ | @
12092181 roslinn dla uzyskania wyzszej 5kg =)
kremowosci.
Do uzyskania smaku Amaretto z
Gran Amaretto Fluid orzechami laskowymi, cukrem, 1 *
12092141 ka!<._ao i rafinowan_ymi ﬂuszczami opakowanie / @
roslinnymi dla wyzszej 5,5 kg
kremowosci.
Gran Caffe kstrakiowkamy | rafinowanych 1
coffee paste -, . i i i
g20923(?1 ) ttuszczy roslinnych dla uzyskania 100 g na 1 kg mieszanki gp:(akowame/
wyzszej kremowosci oraz jakosci. 9
Z cukru, zageszczonego mleka,
Granzabaione “C” z0fMtek jaj i wina Marsala do 1 -
uzyskania smaku Zabaione. opakowanie  F=
12093391 ) —
Barwiona B-karotenem. Idealna 4,8 kg

do cukierni oraz lodziarni.

12092371

Almond Elite 100%
roasted almonds

100% pasty migdatowej z
aromatami.

100 g na 1 kg mieszanki

opakowanla/ U . . @ ‘

2,4 kg

Cassata Siciliana
12092014

&

BLUTEN
R

NATURAL @VEGAN PRODUKT HALAL KOSHER
Q. @ B

UZYCIA

Frollino Cream Plus (Biscuit)

12093153

Variegato Frollino al Cioccolato
12093504

KREMY ﬁ Pozostate Kremy



Inne Smaki

Produkty w formie proszku do rozpuszczenia bezposrednio w mieszance lodowe;.

NAZWA OPIS

DOZOWANIE

OPAKOWANIE

CECHY
PRODUKTU

Kawa rozpuszczalna 100% kawy

Coffee Supreme arabica w granulkach o wyjatkowej

25-30 g na 1 kg mieszanki

8 opakowan/

Z 00w

Kremowe Pasty do Przekladania

Do dekorowania i przektadania lodéw w kuwetach podczas ich wyjmowania. Wiele specjatéw, dzieki
ktorym Twoje lody sg smacznigjsze.

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE s
: Kemowa pasta kakaowa zawierajgca 3 =
Cioccocrok S \ . =
12093641 chrupki (ryz dmuchany) idealna do opakowania/ %j @
przektadania lodéw i deserdw. 2 kg '

Gelato Snack

Pasta gianduia z kawatkami mini-
grissini (Wtoskie paluszki), do

12093024 rozpuszczalno$ci. 0,5kg @ @
Produkt w formie proszku na
bazie mleka, serka mascarpone i
maltodekstryny. Bez dodatku ,
Mascarpone tluszczow. Idealny do tiramisu oraz . . 3 opakowania/
12093661 lodéw marscapone, idealny do 40-50 g na | mieszanki 2kg
aromatyzowania
jezynami lub variegaturami
owocowymi.
>
. . 1 o
Liquorice Czysty ekstrakt z lukrecji w formie 30-35 g na | mieszanki 3 opakowania/ ®®
12093161 proszku. & 2kg

3 - -
opakowania/ %}

&

Café Supremo
12093024

LACTOSE GLUTEN NATURAL @\/EGAN @
FREE FREE

PRODUKT
GOTOWY DO
UZYCIA

HALAL @ KOSHER

12093711
093 dekoraciji lodéw. 2 kg
do przekfadania /dekoracji
P Aromatyczne ciasteczka,zanurzone i 1 >
ranbign ) : ) wg uznania . =
162093 A'fgf w pascie kakaowej. Idealne do opakowanie/ E @ @
lodéw o smaku profiteroles. 7kg
; Pasta do przektadania, bogata =
hi Hazelnut R . . E
g;?f:z ' Hazelnu w kawatki orzechow laskowych i 2 opakowania E? @
12098731 granulowane orzechy laskowe dla 2,5kg
podkreslenia chrupkosci.
Pasta Amor Pasta do przektadania o smaku
. - koladowym, z duzg iloscig
(Pernigotti Wafer) cze o 1 =
12092010 pokruszonych wafelkow 1 granulatu wedhug uznania opakowanie/ Ej N @&

z orzechoéw laskowych. W smaku
nawigzuje do Amor&Pleasure.
Zawiera tylko naturalne aromaty.

4 kg

Variegato Chock
12098753

Pasta gianduia o smaku
czekoladowym z kawatki orzechéw
laskowych do przektadania lodéw,
kawatki pralinek o smaku orzecha
laskowego i wafelkdw.

do przektadania /dekoraciji
wg uznania

1 %}@D

opakowanie/
5 kg

Variegato Crema
di Marroni
12093025

49% pasty z kasztana z
kawatkami kasztana (38%), bez
przeciwutleniaczy, aromatow i
barwnikéw.

do przekfadania /dekoraciji
wg uznania

opakowarn/
1,75kg

; OO®®
E

Variegato Frollino
al Cioccolato

Zawiera 30% kruchych ciasteczek,
certyfikowang IGP paste z orzechéw
laskowych i niskottuszczowe kakao.
Idealne potaczenie z Crema Frollino

12093012 . o L
i wszystkimi rodzajami lodow
czekoladowych.
Variegato Pasta o smaku gianduia z
Gianduiotto chrupkami, zawiera
Pralinato 20% pralinek orzechowych, do
12 1 przektadania
09355 lodéw w kuwetach.
Variegato
Mandorlone Pasta do przektadania, zawierajgca
(Roasted Almond) migdaty igranulat z migdatow.
12092391

do przekftadania /dekoracji
wg uznania

® ®

1 =
opakowanie/ EJ
5 kg

2 =
opakowania/ %

3 kg

1
opakowanie/
5kg

KREMY Eﬁ Kremowe Pasty do Przektadania

Variegato Crema di Marroni

12093025



Frutta pronta

Potprodukty w proszku na bazie odwodnionych owocow, do ktérych dodaje sie tylko wody i/lub mleka.
Zawierajg ponad 20% odwodnionych owocow, nie zawierajg mleka i jego pochodnych ani ttuszczéw.

CECHY

. 6 1
Kokos . o 1 opakowanie . Z
12106009 Zwiera 20% kokosa +2,7 | wody opakowan/ ' @
1,3 kg
. . . 6 1
Cytryna Za,\/\(lera cytryne w proszku oraz btonnik 1 opakowanie opakowar/ @ @
12106013 roslinny. + 2,7 | wody 1,35 kg 4

Cremolati w 100% wloskie owocena

Potprodukty w postaci pasty, zawierajace cukry i naturalne srodki zageszczajgce, o wysokiej procento-
wej zawartosci owocow, do zastosowania z wodg lub mlekiem. Zawierajg naturalne barwniki.

CECHY

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE SRR

B kwinia, 1009 - (B
rzoskwinia,100% _ ) 1 wiaderko 6 opakowan =/

wioskie owoce 45% truskawek i kawatkow truskawek. e =]

12095036 + 2 tyzki wody 1,5 kg @ @

Cytryna
12106013

Kompletna linia spetniajgca wszelkie wymagania dzieki zréznicowanym kategoriom produktow.
Pasty owocowe: o duzej zawartosci owocow i zawierajgce naturalne barwniki, stosowane jako
substytut lub suplement swiezych bgdz mrozonych owocow.

Cremolati: Gotowe bazy w postaci pasty, do ktérych, dla otrzymania doskonatego sorbetu lub
lodow wystarczy doda¢ wody lub mleka.

Fruttapronta: Gotowe bazy w proszku do uzycia z dodatkiem wytacznie wody, do przygotowania
sorbetow, ktére mogag zawieraC az do 20% uwodnionych owocow.

OWOCE ﬁ Frutta pronta - Cremolati



Pasty owocowe Owocowe pasty do przektadania

Wysokiej jakosci pasty do stosowania jako substytut lub suplement owocdw w sorbetach. Poétprodukty w pascie do przektadania gotowych lodow. Zawierajg ponad 20% uwodnionych

owocow, nie zawierajg mleka i jego pochodnych, ani ttuszczéw.
CECHY

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE e
NAZWA OoPIS DOZOWANIE OPAKOWANIE e
'1‘\2";; 4a5s6 1 40% ananasa i kostek ananasa. @ @
Variegato
Banan WISNIA TOP 40% wiéni w cato$éi i w kawatkach z
25% banana (gtadka pasta). >
12094491 ? © pasta) @ @ (Amarena TOP) barwnikami naturalnego pochodzenia. @
12095034
Kokos ;
17% rozdrobnionego kokosa. % : &
12094571 . @ @ Y:;zzg:;z)WISNIA 20% wisni w catosci i w kawatkach.
Z barwnikami azowymi.
T;%;ﬁas‘gra 45% truskawek i kawatkow truskawek. @ @ 12095251 Y @ @
Pomarancza Arancia 20% owocow pomaranczy i 5% skorki
?%gzgé;asu 21% owocow lesnych. @ Dolce pomaranczowej, z barwnikami @ @
Jako substytut: 12094027 naturalnego pochodzenia. ©
Morwa Pasta z kawatkami owocow morwy, 100 g na 1 kg B Variegato FIGA & <
12094034 zawiera 30% owocow. mieszanki 2 opakowania @ (Fico) 65% figi w kawatkach. ) _"cz
3.5kg 12094012 & <=
Malina ; Jako suplement: i <
12094521 80% malin. 40-50 P 1k . @ @ Variegato wedtug uznania | 2 OPakowania/ &
50gnaikg = . o 3,5 kg % 5
Mango mieszanki =3 POZIOMKA 25% poziomek, z barwnikami . S
12094511 38% mango (gtadka pasta). @ @ gl;r;gg“cglzr;a di Bosco) naturalnego pochodzenia. 3 @ @ -;
v -
S w0
<) Jabtko . . (B Variegato a
o 35% zielonego jabtka. H (B> a
g 12094811 ge! @ OWOCE LASU 40% owocow lesnych, z barwnikami g
3 (Frutti di Bosco) naturalnego pochodzenia. (::) o)
> ?5832;3 1 30% owocow granatu (gtadka pasta). @ 12095271 @ ' 8
a - = 2
£ Melone 40% mel tadk + @ @ &;:gz;oe;\nALlNA 45% miazgi z malin z barwnikami o
12094591 o melona (gtadka pasta). 12095872 naturalnego pochodzenia. (:) KD
:42> ?zrggj';‘é‘qi"ia 45% 26ftych brzokwin. W Variegato GRANAT 43% owocu granatu, 30% nasion 43
(Melograno) granatu, z barwnikami naturalnego @ .@ ;
w 12095871 pochodzenia. : T
o LACTOSE GLUTEN NATURAL @ ‘ g Q
VEGAN PRODUKT HALAL KOSHER
g D it FREE oy g
(@] :Il\:rllegato G)RANAT 3
elograno
12095871

Owoce Lasu
12094581




Posypki i hadzienia

Linia produktow na bazie bakalii do dekorowania lodéw w kuwetach lub w pucharkach, deserow
semifreddo, ciast i monoporciji.

CECHY

DOZOWANIE PRODUKTU

NAZWA OPIS

OPAKOWANIE ‘

Amarene 60% miekkich kandyzowanych wisni w . 1 opakowanie & (B>
12098461 syropie. Wedtug uznania 3,5kg i_ @
Kandyzowane

owoc\éz W Odpowiednia do uzyskania smaku deseru 1 opakowanie/ @ @
12098013 “Cassata siciliana”. 3kg @

Macarron Biscuits
(Biscuit pieces)
12098048

Amaretto wytwarzane z cukru, 18%
migdatéw oraz moreli.

Nougat - Chopped

Klasyczny nugat Pernigotti z migdatami

1 opakowanie/
4 kg

D oe

(Torrone) i orzechami (43%) w postaci posypki do ) .
12098641 dekorowania. 3 opakowania/ %
2 kg
Siek h
1;%9618?)2? rzechy Posiekane orzechy laskowe. @ @
Pistachio - 100% opiekane i granulowane pistacje Do nadziewania 3 opakowania/ /
les (Praz ° tacle, i dekoracji
?;gggszi (Prazone) bez GMO i glutenu. Pakowane prézniowo. ) 1 kg % @ @
Klasyczny nugat Pernigotti z migdatami i
G llaT
ranetia forrone orzechami (43%), w kruchych, tatwych do
Grana Grossa . ) %
odtamania segmentach, do uktadania na
12098651
gotowych lodach w kuwetach.
Cale orzechy 3 opakowania / Z
12098046 Cate orzechy laskowe. 2kg @ @ @
Orzechy cate Cate, prazone orzechy z Piemontu z
Certyfikat IGP ’
erylika certyfikatem IGP. @@
12098181
Marroni —)
(kandyzowane Kandyzowane jadalne kasztany, petne i w 150 gnal 1 opakowanie/ =
kasztany) kawatkach w karmelizowanym syropie. mieszanki 5,85 kg = @ @
12092401

Kandyzowane owoce
12098013

$ Pistachio -
@ Granules (Prazone)
v 3. 12098521

Cate orzechy
12098047

(kandyzowane kasztany)
12092401

DEKORACJE ﬁ Granulki i nadzienia



DEKORACJE ng Produkty do garnirowania

Produkty do garnirowania

Stuzg do przektadania i dekorowania lodéw w pucharkach i kuwetach, deseréw i monoporcji. Nie
powodujg topnienia loddw, ani z nich nie sptywaja.

CECHY

Topping Black
Cherry (WISNIA) Wisnia 23% owocow.
12098022
Topping Chocolate Intensywny smak czekolady ( 30%) . Moze byé
(CZEKOLADA) stosowany do deseréw. Nie sptywa z lodéw, . . @
12098042 nie topi ich.
Topping Caramel ) do polewania :
(KARMEL) Ka‘:mel, intensywny aromat palonego oraz ? EUtelkl/ @
12098043 cukru. dekorowania/ 9
Topping Strawberry wediug uznania
(TRUSKAWKA) Truskawka 37% owocow. @ @
12098026

L
Topping Wild
Berri . .
(5\7\;'335 LASU) Owoce lesne 35% owocow. @
12098039

LACTUSE BLUTEN NATURAL @VEBAN PRODUKT
FREE FREE GOTOWY DO

UZYCIA
HALAL HOSHER

Topping Caramel
(KARMEL)
12098005

LN

=,
B

= ‘,.‘\:.\i

Wysokiej jakosci produkty o duzym poziomie wydajnosci, skierowane do szerokiego
kregu odbiorcow obejmujacego lodziarnie, kawiarnie, bary i restauracje oraz
przeznaczone nawszystkie pory roku—od Zimnych Kremoéw po Gorgcg Czekolade.



FOOD SERVICE @ Goraca czekolada - Cremsempre

Goraca czekolada

Preparaty o bardzo wysokiej zawartosci czekolady proszku i w 100% naturalne.

DOZOWANIE

DOZOWANIE

CECHY
PRODUKTU

Granita

Baza gotowa do przygotowania granity o neutralnym smaku, z bardzo drobnymi krysztatkami lodu, do
dowolnego aromatyzowania z uzyciem syropow w trakcie wyjmowania z granitora.

m- R S

CECHY

FOOD SERVICE ﬁ Granita - Sorbet cytrynowy

. <olad PRODUKTU
orgca czekolada ,
z Santo Domingo 1 Czekolada pochodzgca wytgcznie z 40 g + 100 g wody lub :)oakowar'l @
Kg/10 Santo Domingo. Nie zawiera aromatow. 40 g + 100 g mleka 1F|)(g | @ @ Preparat do przygotowywania 1.050 k 7 litrow zi - 110 ’
12093741 Neutral (Neutra) bazy do granitora, aromatyzowaé : 9 dnal bl 1?8/ zimney Kowar @ @
. Lo 12091045 syropem badz wody 'u 9 opakowan |
Mieszanka zawierajgca czekolade . . na litr wody 1,05 kg
w proszku i odttuszczone mleko w Na 1 czekoladziarke: pasta. ,
Cioccolata Classica S Zc'aln m opakowaniu brzZeznaczonvim 1 saszetka + 2,5 | mleka 12 torebek @
15002044 pecjainym op up ny Na 1 filizanke: 0,5 kg
do uzycia w czekoladziarkach. Zawiera
27 g + 120 ml mleka
tylko naturalne aromaty.
Cioccolata Classica Porcjowana mieszanka zawierajaca
1 0574 czekolade w proszku i odttuszczone : :
50025 mieko. Zawiera tylko naturaine aromaty. Gotowa baza do przygotowania granity o smaku Cytryny
Cioccolata Porcjowana mieszanka zawierajaca (B
Fondente czekolade w proszku o smaku gorzkiej @ @ DOZOWANIE DOZOWANIE o
15002049 czekolady. Nie zawiera aromatow.
Cioccolata 50 saszetek
Porcjowana mieszanka zawierajaca 27 (B C i i
Fondente Amarena C o] ytryna. Z naturalnymi aromatami i ’
czekolade w proszku o smaku wisniowo- ®® Lemon_ i i rosli i i 12 >
Rum : (Tuttolimone) btonnikami roslinnymi. Bez 1 opakowanie opakowar % )
15002578 rumowym. Zawiera naturalne aromaty. 12091741 tluszczéw, mleka i pochodnych +2,7 | wody 1p25 kg i
mleka. ’
. Porcjowana mieszanka zawierajgca
Cioccolata >
Fondente Arancia  C2°K0lade w proszku o smaku GlOLAO) verose (G stmen () WL @VEGAN PRODUAT HALAL HISHER
15002577 pomaranczowym. Zawiera tylko . FREE FREE GOTOWY DO .
naturalne aromaty. 1 saszetka Granita Neutra UZYCIA
ci ot + 120 ml mleka 12091045
loccolata . ; v na 1 filizanke .
Fondente Porclowang mieszanka zawierajaca 50 saszetek | p==2 @ @
Peperoncino cz'ekolaclie i ostrg pgpryczke w proszku. 30g 3
15002042 Nie zawiera aromatow.
: Tuttolimone
lat
g;%%cec:"taea Porcjowana mieszanka o gmaku gorzkiej — @ @ 12091741
S. Domingo czekolady z kakao z Dominikany. .
15002575 Nie zawiera aromatéw. 50 saszetek
27
Cioccolata Porcjowana mieszanka zawierajgca 9 @ @
Fondente Zenzero czekolade w proszku o smaku
15002576 imbirowym.
Cioccolata calda Porcjowana mieszanka zawierajgca @
: . 50 saszetek
Bianca czekolade w proszku z biatg czekolada. o8
15002579 Zawiera tylko naturalne aromaty. 9
Poétprodukty, do ktérych dodaje sie tylko mleko. Bez barwnikéw, stworzone do przygotowywania miekkich
i smacznych kreméw w granitorze.
CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIEE R
Cremasempre . 1 opakowanie + 3 | mleka
Coffee (Caffe) E:vr\:]o?/l/etr?\a mieszanka o smaku lub zamiast 500 g mleka @
12091037 ym. uzyé 500 g $mietany 10 ! ,
c opakowan :
remasempre . 1 opakowanie + 3 I mleka | { 1 kg r
Yogurt _I;orll;lr;iloev’flnerlnmleszanka 0 smaku lub zamiast 500 g mleka @
12091039 jogurtowym. uzy¢ 500 g $mietany
( )
[ |
) I
Cremasempre Yogurt =% )
12091039 S : (o .0 s 3
Cremasempre Caffé _ Ae

L g 12091087 & . »,



Semifreddo

Do przygotowywania doskonatych semifreddo i deseréw oraz “cieptych lodéw”.

CECHY

NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIEE PRODUKTU

Zbilansowana mieszanka cukrow,

rafinowanych ttuszczy roslinnych oraz

odttuszczonego mleka w proszku. Integrator:

Wysoka zdolno$¢ ubijania i doskonate 40/50 g na 1 kg
?; copantop przechowywanie mieszanki

099541 C7 L . : .

powoduje, ze nadaje sie idealnie do Semifreddi:

produkcji semifreddo, w szczegdlnosci 500 g na litr wody

gdy stosuije sie go

razem z pastami.

Zbilansowana mieszanka cukrow,
rafinowanych ttuszczy roslinnych oraz
emulgatoréw. Bez zageszczaczy.
Gran Mousse Umozliwia stworzenie “cieptych lodéw” 350 g produktu, 350 g
12091061 (produkt ktory jest przechowywany w mieszanki, 300 g mleka | g opakowari i
takiej samej temperaturze jak lody w 2kg
witrynie, nadal pozostaje kremowy oraz
miekki).

Zbilansowana mieszanka cukrow,
Semifreddo enjulgatoréw oraz rafinowanych tluszczow
(-18°C) roslinnych. Bez zageszczaczy. Do produkcji 1 1 mleka na 500 g
12107011 semifreddo oraz deserow ktdre beda produktu

przechowywane w temperaturze powyzej

zera.

Zbilansowana mieszanka cukrow
S. Freddo Creme/  oraz stabilizatoréw. Bez ttuszczéw
Fruit (+5) roslinnych. Do produkcji semifreddo oraz
12107001 deserdéw ktére bedg przechowywane w
temperaturze powyzej zera.

1000 g $mietany, 250 g
mleka, 200 g Semifreddo

Zel czekoladowy do dekorowania ciast
Specchiocioc oraz s,emifreddo. Przechowywany
151 0715I1 : w lodéwce nie krystalizuje sie. Bez @ @
nasyconych ttuszczéw roslinnych, mleka
lub pochodnych mleka.

Zel do dekorowania ciast oraz semifreddo. wedtug uznania g g;ln(agkowanla %
Przechowywany w lodéwce nie ’ :

Neutra Glaze krystalizuje @ @

(Specchio Neutra) sie. Bez nasyconych tluszczéw roslinnych,

12107141 mleka lub pochodnych mleka. Moze by¢
aromatyzowany toppingami oraz
Gusticrema.

" LACTOSE BLUTEN NATURAL @\IEBAN PRODUAT
) q FREE B0T0IY DO

UZYCIA

HALAL KOSHER

Semifreddo Crema (-18°)
12107011

Cata gama skfadnikéw potrzebnych do przygotowania pysznych deseréw Semifreddo, Musow
i Cieptych Lodow.

SEMIFREDDO m Semifreddo
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Czekolada

Pernigotti jest synonimem jakosci w Swiecie czekolad od 1860 roku. Nasze czekoladowe polewy sg
uzyskiwane z cennych mieszanek kakao o roznej zawartosci masta kakaowego, do przygotowywania

MODEL- MUSY | CECHY

DOZOWANIE OPAKOWANIEE e GANACHE —p— DEKORACE PRODUKTU

i , R Kuwertura z biatej ° ° ° L *
Pani Bianco
pralinek i ganache. G.onlj 3'5 czekolady, idealna do @
(White przygotowania wedtug
czekoladowych jajek, pralin, uznania
DOZOWANIE | OPAKOWANIEE MODEL- MUSY! CECHY Chocolate) [ ;
owane  GANACHE - DBORGE | peoniry 12100521 glazury i do uzytku przez
lodziarnie.
K ) ° ° ° ° . Kuwertura (60%) z o L o L *
uwertura (60%) czekoladowa @ ciemnei czekolady o
Gocce Bianca °© waniliowym aromacie. ldealna charaktjer stvezn ym B>
. do przygotowywania pralin, . ysty y @’
Gold 35 (biata Przyg y p ciemnym kolorze i
czekolada) wisni w czekoladzie, jajek mocnym aromacie Masto kakaowe:
12100251 wielkanocnych, lodow Pani Extra Idealn); do prz ot'owania 42% . @
semifreddo oraz do polewania. Bitter Gold 70 na do przyg . ’
(masto kakaowe min. 38%) 12100501 nadzien czekoladowych, miazga kakao
i oblewanych wisni, jajek 70%
Kuwertura (60%) czekoladowa L4 °® ® ® @* wielkanocnych, lodéw oraz
o waniliowym aromacie. Idealna semifreddo. Do nadzien
Gocce Extra  do przygotowywania pralin, 1 ' =y ciast i polewy (ttuszcz
Bitter Gold 70  wiéni w czekoladzie, jajek opakowanie Z ' kakaowy minimum 34 %)
12100231 wielkanocnych, lodow 10 kg o . . ® ° ® ® .
semifreddo oraz do polewania. E:J(iﬁga (()60 %) z ciemne] @
(masto kakaowe min. 38%) y
charakterystycznym 10 @
Gocce Kuwertura (60%) czekoladowa L L4 L4 i @* ciemnym kolorze i mocnym opakowar/
Fondente o waniliowym aromacie. Idealna Pani Fondente 2'omacie. Idealnado 0,5 kg
Gold 34 do przygotowywania pralin, @ Gold 34 przygotowania nadzien wedtug ’
(ciemna wisni w czekoladzie, jajek 12100471 czekoladowych, oblewanych uznania
2 czekolada) wielkanocnych, lodéw wedtug wisni, jajek wielkanocnych,
5 12100221 semifreddo oraz do polewania. uznania lodow oraz semifreddo. Do
° (masto kakaowe min. 34%) nadzien ciast i polewy
a (ttuszcz kakaowy minimum
Gocce Kuwertura (60%) czekoladowa b L L i @* 34%)
54 ) Fondente o waniliowym aromacie. . . . °
Idealna do przygotowywania 2 ) Kuwertura (60%) z *
| . . . : :
((t;:ci’eiig pralin, wisni w czekoladzie, opakowania % @ % ciemnej czekolady o @
H czekolada) jajek wielkanocnych, lodéw 5 kg charaktgrystycznym clemnym @ @
O 12100041 semifreddo oraz do polewania. Pani Fondente KOlOrze imocnymaromacie. oy oo oo
> (masto kakaowe min. 38%) Gold 38 (Dark 'deaina do przygotowania 38%
nadzien czekoladowych, . ‘
E Kuwertura z mlecznej ° ° ° ° ®* ?;r&;zlgfle) oblewanych wigni. jaiek mlazgaokakao .
< c;ekoladky, pozyskanaz wielkanocnych, lodow oraz 60%
= Gocce Latte mieszanki wysmienitej miazgi, semifreddo. Do nadzien ciast
O Gold36 odttuszczonego mleka w 1 , i polewy (masto kakaowe
E (mleczna ::goslzkudoraz z mleka pe{ne_go. opakowanie Z min. 34%)
O czekolada) ealna do przygotowywania 10 kg — . . . °
€ 12100241 czekoladek nadziewanych, o Kuwertura z biatej czekolady, Orzech @*
wiéni w czekoladzie, jajek Pani Noisette  idealna do przygotowania i
> » 18 - i Laskowy: 22%
S wielkanocnych, lodéw, Gold 35 czekoladowych jajek, pralin, Masto kakaowe: @
semifreddo oraz do polew. 12100491 glazury i do uzytku przez 39% ’
lodziarnie. ’

i @ @ @ @, @ e &

UZYCIA

Pani Fondente Gold 34
12100471

Gocce Fondente Gold 38
12100041

Pani Bianco Gold 35

12100521

Ve

Polewy

)]
o

%)

WYROBY CUKIERNICZE



Czekoladowe kremy i nadzienia

Pasty idealne do nadziewania Smietany, kremow i deseréw semifreddo.

NAZWA OPIS

DOZOWANIE

CECHY

OPAKOWANIEE ‘ PRODUKTU

Cioccobianca (biata
czekolada)

12099171 Bez tluszczéw nasyconych, z mlekiem

oraz proteinami mlecznymi.

Cioccobianca
12099191

Cioccocream "M”
12099151

Cioccocream "M”

12099091 Z kakao oraz orzechami laskowymi. Bez

ttuszczoéw nasyconych.

Cioccocream "M”
12099094

W zaleznosci od
zastosowan przyjetych
w cukiernictwie

Gusticrema

Pasty o obnizonej kwasowosci specjalnie przeznaczone do aromatyzowania deseréw semifreddo, bitej
Smietany, kremu cukierniczego, glazur lustrzanych oraz mieszanek do lodéw czekoladowych. Doskonate
rowniez do dekoraciji kuwet z lodami.

;,gp')(zkowanie @
“

1 opakowanie
12 kg

2 opakowania
5,5 kg

1 opakowanie
12 kg

gygp:(zkowania @

o P

WYROBY CUKIERNICZE L%J Czekoladowe kremy i nadzienia

CioccoCream “M”
12099091

GLUTEN NATURAL ®VEBAN PRODUKT . HALAL HOSHER
FREE @ 0TOWY D0

UZYCIA

Cioccobianca
12099171

NAZWA oPIS DOZOWANIE OPAKOWANIEE ‘ i
Gusti Crema Idealne do aromatyzowania ubitej
Orange P . L . .
POMARANCZA smlgtany, kremow .Cu|.(llel’nI92yCh oraz 40 g na 1 kg mieszanki @
12111081 semifreddo nie zmieniajac ich struktury.
Gusti Crema . oo
Chocolate I,deglne do aronjatyzov.vanl.a ubitej . _
CZEKOLADA smle.]'iany, kremow 'cull<|<.arn|(':zych oraz 70 g na 1 kg mieszanki
12111041 semifreddo nie zmieniajgc ich struktury.
Gusticrema Idealne do aromatyzowania ubitej
Frutti di Bosco $mietany, kremdw cukierniczych oraz 40 g na 1 kg mieszanki
12111011 semifreddo nie zmieniajgc ich struktury.

2 -—
Gusticrema Idealne do aromatyzowania ubitej opakowania/ = @
Gianduia $mietany, kremow cukierniczych oraz 70 g na 1 kg mieszanki | 1,3 kg =
12111101 semifreddo nie zmieniajgc ich struktury.
Gusticrema Idealne do aromatyzowania ubitej >
Limone $mietany, kremdw cukierniczych oraz 40 g na 1 kg mieszanki @
12111091 semifreddo nie zmieniajac ich struktury.
Gusticrema Idealne do aromatyzowania ubitej (>
Nocciola $mietany, kremdw cukierniczych oraz 70 g na 1 kg mieszanki @
12111071 semifreddo nie zmieniajac ich struktury.
Gusticrema Idealne do aromatyzowania ubitej @
Vaniglia Smietany, kreméw cukierniczych oraz 50 g na 1 kg mieszanki
12111031 semifreddo nie zmieniajgc ich struktury.

ir

; - = Gusticrema Limone
o o A 12111091

Specchioneutra
12107141

WYROBY CUKIERNICZE ﬁ Gusticrema



Linia Morettine dla cukiernictwa Nadzienia

Kremy z kakao i orzechami laskowymi do uzywania przed lub po upieczeniu crostat, rogalikdw i brioszek. Koncentraty owocowe do stosowania zaréwno w wyrobach cukierniczych pieczonych, a takze jako nad-
zienia na zimno.

CECHY
NAZWA OPIS DOZOWANIE OPAKOWANIEE ERReT NAZWA oPiS I OPAKOWANIEE CECHY
PRODUKTU
. ; Krem zawierajgcy odttuszczone kakao z
Morettina Bitter Dominikany (1%‘%) gorzkie kakao, orzechy Albicocca “M” Miekka i przejrzysta pasta z moreli, Mozna zapiekaé w : @
Santo Domingo & i liem i 12096251 idealna do dekoracji na zimno i pieczenia ° ) 1 = &
12099261 laskowe. Stosowac przed pieczeniem i po . 170/180° C przez ?0_ 5 . =
upieczeniu. Albicocca min. Na zimno moze byc opakowanie
Morettina C.1 . . Universal Do nadziewania oraz dekoracii. uzywana do nadzieni | 12,5 kg @ @
(nadzienie ) Z orzechami laskowymi oraz kakao. Bez 12096241 dekoracji.
12099231 ttuszczoéw nasyconych.
. % LACTOSE GLUTEN NATURAL @VEGAN PRODUKT HALAL KOSHER
Morettina G.I - : FREE FREE GOTONY 00 ‘
o Z orzechami laskowymi oraz kakao. Bez UIYCIA
(wypieki) H , h
12099551 uszczdw nasyconych. ; -
Morettina da opakowanie %}
forno e farciture Z orzechami laskowymi oraz kakao. Bez 12 kg ‘
g.e. ttuszczéw nasyconych.
12099006
Morettina per . .
crostate g.e. VA orzec,haml laskowymi oraz kakao. Bez wedtug uznania
12099002 ttuszczoéw nasyconych.

Morettina da forno e

farciture g.i.
12099231

58 > Morettina Piemonte
12099201

WYROBY CUKIERNICZE ﬁ Koncentraty i Zelatyna

Albicocca Universal
12096241
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Pernigotti S.p.A.

Tel. +39 (0)143/7791 - gelateria@pernigotti.it - info@pernigottigelati.com

n Viale della Rimembranza, 100 - 15067 Novi Ligure (AL) - Italy
www. pernigottigelato.it

Pernigotti
Gelateria




