B ice & sweet

Lody z Variegato Pinolata (zlewej) oraz czekoladowe na bazie Pura e Ricca.
FOT. PER\HGOTH

} Nowe komponenty znalazly sie réwniez w segmencie Spritéw — goto-
wych mieszanek, ktore nadajg si¢ zaréwno do przygotowania lodow
tradycyjnych jak i z automatéw. Ich gama poszerzyta si¢ ostatnio
o nowe smaki: bialej czekolady (Cioccobianco), czekolady mleczne;j
(Cioccollatte) i mlecznego napoju z indyjskg herbatg (Chai Tea).
Do linii variegato Areabeschi firmy PreGel doszedl smak popular-
nego na calym $wiecie deseru ryzowego na mleku - Arabeschi Ri-
sata (szczegdlnie polecany w polaczeniu z La Risata Sprint). Nowe
variegato o smaku Tiramisu z kawateczkami biszkoptéw doskona-
le taczy sie z lodami o smaku Zabajone czy Mascarpone, za$ mie-
szanka chrupek zatopionych w gestym karmelowym sosie Fantasta
Crocante idealnie komponuje si¢ z niemalze wszystkimi klasyczny-
mi smakami - zapewnia producent. Nowosciami w tej grupie asor-
tymentowej s3 tez Arabeschi: Lime - skérka z limonki zatopiona
w $§wiezym soku z tych owocéw, Ginger - imbir oraz Caramelino
o klasycznym smaku karmelizowanego cukru, ktéry samodzielnie
mozna komponowaé ze wszystkimi odmianami siekanych orze-
chow, migdalow czy pistacji.

Jablko z cynamonem to nowy topping o smaku szarlotki, za$ Hugo
jest skoncentrowang pasta owocowg z linii Fortefrutto opartg na
smakach miety i kwiatach bzu.

Witoski producent poszerzyl rowniez swoja dotychczasowy oferte
past 0 100% Pistacchio Antolia i Stodki Migdal, a takze o klasyczna
paste Leche Merengada, pozwalajaca uzyskac¢ lody o smaku bardzo
popularnej hiszpanskiej specjalnosci Arroz con Leche o delikatnym
mlecznym smaku z dodatkiem cytryny i cynamonu.

Do lodéw, ale réwniez wielu innych wyrobéw, takich jak musy, kre-
my, gofry i nalesniki, dedykowany jest nowy krem czekoladowo-
-orzechowy Pinopipino. Jak zapewnia jego producent, doskonale
sprawdza si¢ takze do pieczenia ciast oraz muffin.

Tegoroczng nowoscia wloskiego producenta, ktéra od kilku miesie-
cy jest rowniez w ofercie firmy PreGel Polska, jest takze innowacyj-
ny koncept biznesu lodowego opartego na nowej linii produktow
Always Fresco. Mimo iz przygotowywane i serwowane sg one z au-
tomatéw do softéw, to jednak posiadajg kremistos¢ oraz strukture
charakterystyczng dla gatkowych lodéw rzemie$lniczych.
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Sempre

Firma ta jest wylacznym dystrybutorem w Polsce produktéw Perni-
gotti — istniejacego od 150 lat najwigkszego wloskiego producenta
na rynku czekolad, nugatéw i komponentéw do lodéw. Wéréd tych
ostatnich znaleZ¢ mozna m. in. trzy wy$mienite bazy: mleczne, owo-
cowe i Pura e Ricca, ktére pozbawione s3 emulgatoréw i zawieraja
tylko naturalne sktadniki. Pernigotti proponuje takze bardzo szero-
kiiréznorodny wybor past do lodéw. W tym segmencie komponen-
téw lodziarskich znalez¢ mozna zaréwno pasty klasyczne o takich
smakach, jak Pistacja, Orzech, Migdal, Kasztan, Kawa czy Gian-
duia (ta specjalno$¢ Pernigotti stanowi polaczenie orzecha laskowe-
go i kakao), a takze pasty owocowe, m. in.: Malina, Granat, Mango,
Limonka i nowy oryginalny smak Kwiat Dzikiego Bzu. Variegatto
umozliwiajg stworzenie lodéw o intensywnym i naturalnym smaku,
jak réwniez mozna stosowa¢ je do przektadania gotowych lodow,

ich dekoracji, a takze do wypelnien. Jak zapewniaja przedstawiciele

do wyrobu naturalnych lodéw rzemieslniczych edznych smakach

I Produkty Pernigotti to nie tylko bazy, ale tez liczne komponenty niezbedne
i kolorach. For. SevRe



B ice & sweet

4 firmy Sempre, wéréd produktéw Pernigotti mozna znalezé takze
wysmienite komponenty czekoladowe, koncentraty owocowe, top-
pingi i dekoracje, czyli wszystko, co jest potrzebne, aby stworzy¢
naturalne lody rzemieélnicze.

Warto pamietaé, ze Sempre to jednak nie tylko dystrybutor surow-
cow dla lodziarzy i cukiernikow, ale tez firma, ktora za cel postawita
sobie doradzanie rzemieélnikom i ich szkolenie podczas licznych
warsztatéw prowadzonych przez wyspecjalizowanych technologéw.
W siedzibie firmy w Pruszkowie pod Warszawg znajduje sie m. in.
laboratorium lodowo-cukiernicze, gdzie podczas zaje¢ szkolenio-
wych rzemieélnicy z catej Polski mogg zglebi¢ tajniki produkcji m.
in. ciast, deseréw, sztuke dekoracji cukierniczych i wykorzystania
marcepana, a takze wykonywania produktéw z czekolady. Sempre
oprécz komponentéw Pernigotti oferuje bowiem réwniez produk-
ty wielu znanych i cenionych marek (Comprital, Dekor Pol, Dawn,
Modecor, Barima, Lubeca, Ravifruit, Lavazza, Monin). Duza czg$é

szkolen w Pruszkowie obejmuje jednak teori¢ i zajecia praktyczne

Czy hitem 2015 r. na Swiecie bedg
lody weganskie? Mimo iz pojawity
sie w ofertach niektorych czotowych
producentow, to jednak najwyrazniej nie
wszystkie firmy oferujgce komponenty
lodziarskie sg nimi zainteresowane.

zwigzane z produkcjg lodoéw, zaréwno rzemieélniczych (gatkowych)
jak réwniez z automatu wedlug indywidualnych, oryginalnych
receptur. Podczas tych zaje¢ mozna tez zdoby¢ cenne informacje
zwigzane z produkcjg mrozonego jogurtu i granity.

- Poza cigglym poszerzaniem asortymentu dla lodziarstwa i cukier-
nictwa, gtéwny nacisk ktadziemy na aktywng edukacje i praktyczne
szkolenia dla rzemie$lnikow, ktére prowadzone sa przez wyspecja-
lizowanych technologéw - moéwi prezes Sempre Group Stawomir
Szewczyk. - Aby ulatwi¢ dokonywanie zamoéwien, stworzylismy tez

platforme internetowa cukieteria.pl - dodaje.

B EnKA

Na targowym stoisku firmy Polmarkus na gosci odwiedzajacych Expo
Sweet jak zwykle czekaly lody przygotowane na bazie komponentéw
firmy Elenka. Tak jest niezmiennie co roku, jednak kazdej edycji
warszawskiej imprezy towarzysza nowe lodowe smaki od wloskiego
producenta. Wéréd najnowszych komponentéw na uwage zastuguje
m. in. pasta Cassatta Siciliana o smaku najbardziej znanego sycylij-
skiego deseru. Pasta, ktora tak jak oryginalne ciasto réwniez ma kan-
dyzowane owoce, znajduje zastosowanie nie tylko w produkcji lodéw,
ale rowniez przy przygotowywaniu kremu cannoli czy musu.

Innym znanym smakiem jest Wloski pocalunek i taka tez nazwe
ma nowa pasta czekoladowa o duzej zawartosci kakao z catymi pra-
zonymi orzechami laskowymi. Czekoladowymi nowosciami Elenki

s3 Variegato Otella bianco oraz Variegato Otella czekoladowa.

Ir BKS
Nowosci nie zabrakto réwniez wérédd produktéw lodziarskich fir-

my Ireks z serii Gelatop. To tatwe w uzyciu komponenty marki
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pasty Cassatta Sicilianataczy sie ze smakiem czekolady Nero Modicano.
For . Eienka

I Nowa harmonia - tak firma Elenka reklamuje lody, w ktérych smak nowej
Dreidoppel, ktére pozwalaja na uzyskanie lodéw o réznorodnych
kompozycjach smakowych - informuje firma Ireks. Do najcie-
kawszych nowosci 2015 roku nalezy m. in. Pasta Rokitnik po-
zwalajaca przygotowaé orzeiwiajace lody o smaku owocoéw tego
krzewu. Wyrdzniaja si¢ one charakterystycznym, lekko ananaso-
wym smakiem. Dla tradycjonalistow przygotowano kremowe lody
o delikatnym orzezwiajacym smaku, ktory nadaje im nowa Pasta
Mieta. W tym segmencie komponentéw dla lodziarzy pojawily sie¢
réwniez pasty o smakach Wanilii, Rabarbaru, Jablka oraz likieru
Irish Cream.

Wsréd nowosci w ofercie wspomnianego producenta pojawil sie tez
zestaw komponentéw do wyrobu lodéw Creme Brulee o smaku tego
popularnego francuskiego deseru. Zupelnie inny jest z kolei zestaw
Smak Orientu - polgczenie lodéw jogurtowych z polewg z cynamo-
nem i kardamonem.

W kompletnych komponentach do szybkiej produkcji lodéw (bez
konieczno$ci uzywania bazy) pojawit si¢ Pronto Czarny Bez.

rabarbarowej.

I Lody Gelatop marki Dreidoppel przygotowane z uzyciem nowej pasty
FJT . IEKS



