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W tym roku minglo pie¢ lat dziatalnoici znanej
na rynku cukierniczo-lodziarskim polskiej firmy
SEMPRE. To okazja, by porozmawiac z jej Preze-
sem, Stawomirem Szewczykiem o tym, co bylo, jak
jest i czego sig spodziewac w przysztosci.

Jak zaczela sie dziatalnos¢ SEMPRE?

Firma powstatla 1 kwietnia 2010 r., w prima aprilis. Wygla-
dato wiec tak, jakby miat to by¢ zart, ale plany byly powazne
idzie nam dobrze. Zaczynali$my jako dystrybutor pétproduk-
tow dla rynku lodziarskiego firmy Comprital i wafli firmy So-
forek, dziatajac w wynajetym magazynie w podwarszawskim
Nadarzynie. Poniewaz rynek szybko si¢ zmienial, zmienili-
$my sie rowniez i my. Zauwazyli$my, Ze jest zapotrzebowanie
nie tylko na surowce i pélprodukty, ale takze na szkolenia
i prezentacje. Cukiernicy i lodziarze chcieli mie¢ mozliwos¢
poznania produktéw najwyzszej jakosci.

ISEMPRE im to zapewnia...

Tak. W 2011 r. przenie$lismy siedzibe do podwarszawskiego
Pruszkowa, gdzie stworzyliémy sklep z drobnym sprzetem i de-
koracjami. Stworzyliémy tu réwniez profesjonalnie wyposazo-
ne laboratorium szkoleniowe, w ktérym zaczelismy cyklicznie
organizowa¢ kursy i prezentacje z zakresu produkcji lodéw rze-
mie$lniczych, dekorowania tortéw. Przeprowadzamy je wspolnie
z firmg Dekorpol oraz Modecor, a prowadzg je znakomici tech-
nolodzy tych firm. Proponujemy réwniez wdrazanie nowych
receptur w cukiernictwie, wykorzystujacych najwyzszej jakosci
surowce, czekolade, marcepan i pasty jako dodatki smakowe.
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Co klienci znajdq w firmowym sklepie?

Oferujemy bardzo bogaty asortyment
wysokiej jako$ci produktéw dla cukier-
ni, lodziarni oraz kawiarni m.in. mar-
cepan Lubeca, czekolade Barima, pulpe
owocowa Ravifruit, korpusy do pralin
i galanteri¢ czekoladowa CCW Weibler,
komponenty do produkcji amerykanskich
wyrobéw cukierniczych Dawn, produkty
dla lodziarni Comprital, komponenty lo-
dziarskie i cukiernicze PreGel, dekoracje
cukiernicze Dekorpol i Modecor, wafle



do lodéw i rurki do bitej $mietany Soforek, opakow-
nia dla lodziarni, kawiarni, cukierni i cateringu Me-
dac, Novacart i Erremme oraz kawe Lavazza, syropy
i produkty Monin.

Ale flagowym produktem SEMPRE sq lody Per-
nigotti.

Tak, jestesmy wylacznym dystrybutorem wloskiej
firmy Pernigotti, produkujacej komponenty do lo-
doéw od ponad 150 lat. W jej ofercie znajduja si¢ bazy
do lodéw mlecznych i sorbetéw, pasty owocowe i kla-
syczne, variegato i toppingi, surowce do mrozonego
jogurtu, a takze do napojéw mrozonych. Swietnie
sprzedaja sie réwniez lody wloskie oraz $widerki
w wersji naturalnego sorbetu. Sa one produkowane
na bazie §wiezych owocow, a sam rzemieslnik decy-

duje, jakich owocéw uzyje oraz jak stodkie i kremiste maja
by¢ oferowane lody. Cyklicznie organizujemy szkolenia z za-
kresu rzemie$lniczej produkeji lodéw, ale prowadzimy tez
indywidualne szkolenia dotyczace wdrozen produkgji i no-
woczesnych technologii w zakladach juz istniejacych lub pla-
nujacych uruchomienie produkcji lodziarskie;.

Niedawno zaszly w firmie pewne zmiany.

Rzeczywiscie, w pazdzierniku 2014 r. firma zostala prze-
ksztalcona w spotke z ograniczong odpowiedzialno$cig.
Biorac pod uwage potrzeby rynku, kupili$my réwniez sklep
internetowy cukieteria.pl, dzieki ktéremu nasi klienci moga
szybko i sprawnie robi¢ zakupy on-line. Poza cukiernikami
ilodziarzami korzystajg z niego pracownicy gastronomii, ho-
teli i restauracji, ktérzy szukaja pomystéw na dobre desery.
Co ciekawe - mamy duzo klientéw-detalistow-pasjonatéw,
ktorzy prywatnie robig ciasta, desery i torty. To pokazuje, jak
zmienia si¢ rynek cukierniczy.

Jakie ma Pan plany na przyszlosé?

Ciesze sie, ze udaje nam si¢ kompleksowo zaopatrywaé
cukiernie, lodziarnie i kawiarnie oraz zapewni¢ naszym
klientom obstuge szkoleniowg. Chcieliby$my dalej i$¢ ta dro-
ga. Bedziemy powieksza¢ liczbe technologéw pracujacych
w terenie, by poprawi¢ serwis u klienta. Rozpoczynamy tez
wspotprace z kolejnymi hurtowniami
na terenie catego kraju, zeby poprawi¢
logistyke oraz dostepno$¢ na rynku
produktéw firmy Pernigotti.
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