Profesjonalne Szkolenia Swiat Czekolady wraz zfirma Stephan Machinery GmbH
maja zaszczyt zaprosi¢ naprezentacje
nowoczesnego urzadzenia STEPHAN UM24

Prezentacja odbedzie sie 10kwietnia 2015 r.ogodzinie 11.00
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Agenda spotkania: 11.00 — informacja o urzadzeniach Stehpan UM24/UMCS5, 11.30 - cze$¢ praktyczna (przygotowanie nadzien do pralin, past orzechowych,
dzemdw, mas cukierniczych), 14.00 — omdwienie wykonanych produktéw, degustacja.

Stephan Machinery GmbH prawie od sze$¢dziesieciu lat buduje proz-
niowe mieszalniki do produkcji nadzier do pralin i trufli. Maszyny z se-
rii STEPHAN UM nalezg do najpopularniejszych w Europie; znajduja sie
niemal we wszystkich znanych manufakturach czekolady.

Temat wiasnej produkgji swiezych pralinek z klasy Premium sta-
je sie coraz bardziej aktualny w Polsce; widac je w ekskluzywnych
pijalniach czekolady, na specjalistycznych targach i wystawach.
Duze firmy tworzg pracownie czekoladowych rarytasow, ktore
wyrdzniajg sie Swiezoscig, znakomita teksturg oraz doskonata i in-
dywidualng kompozycja smakdw.

Maszyny STEPHAN UM s3 jednym z podstawowych narzedzi
niemal kazdego maestra czekolady.

Zadaniem urzadzenia Stephan UM 24 jest produkcja réznego
rodzaju produktéw cukierniczych: nadzien czekoladowych-ga-
naszy, konfitur, dzeméw, mas makowych czy marcepanowych

Stephan Machinery
Polska Sp.z o.0.
Tel:+48 61 819 88 88

E-mail: info.pl@stephan-machinery.com

Stephan

Processing machinery l i of choclate

w Pruszkowie, ul. Wiejska 13A

Stephan

oraz produktéw garmazeryjnych etc. W uniwersalnej maszynie

STEPHAN realizuje sie wszystkie funkcje procesu.

Naleza do nich:

- rozdrabnianie i mielenie surowcéw (np. orzechy, owoce etc.)

- delikatne i efektywne mieszania, a takze emulgowanie wszyst-
kich sktadnikéw

- rbwnomierne rozprowadzenie temperatury w produkcie i chto-
dzenie ptaszczem wodnym

- kontrolowana temperatura podgrzewania

- odpowietrzenie pod prézniag

Osoby zainteresowane prezentacjq prosimy o przestanie
zgloszenia na adres mailowy: pracownia@marcinpazdzior.com
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Marcin Pazdzior
Profesjonalne Szkolenia
Swiat Czekolady
Tel.+48 881 098 895

E-mail:pracownia@marcinpazdzior.com

www.marcinpazdzior.com



